Thailandische Bananen-Chili-Suppe

Fir 4-6 Personen:

2 EL Erdnussol,

25 g Knoblauch,

1/2 Chili,

200 ml Kokosmilch,
400 ml Gemisebrihe,
3 EL Sojasauce,

1 EL Zucker,

frischer Pfeffer,

1/2 TL Salz,

1-2 Bananen

Zum Garnieren:
50 g Frahlingszwiebeln

Frihlingszwiebeln und Knoblauch in einem Topf mit Erdnussél andiinsten. Chili hinzugeben.
Nacheinander die restliche Zutaten zufligen.

5 Minuten kdcheln lassen und anschlieBend mit dem Purierstab pirieren.

Zum Servieren, die frischen Frihlingszwiebelschnitze darliberstreuen.
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