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Bewerbung als Produktentwickler (m/w/d)

Sehr geehrte Damen und Herren,

Bei mir auf dem Frihstiickstisch darf gerne ein Saft mit dabei stehen, am liebsten der mildes
Frihstick Apfel-Orange-Aprikose aus lhrem Haus. Aus diesem Grund mdchte ich Teil von
Ihrem Unternehmen werden und neue Produkte unter dem Namen Valensina entwickeln und
auch andere Menschen begeistern.

Ich habe erste Berufserfahrungen als Produktentwicklerin von Getranken bei der Firma Stute
Nahrungsmittelwerke in Paderborn gemacht. Innerhalb dieser Beschaftigung konnte ich
sowohl neue Rezepturen entwickeln, als auch bereits vorhandene Produktionsrezepturen in
SAP, durch verschiedene Rohwarenauswahlen, optimieren. Daraufhin wurden diese der
Geschaftsfuhrung mittels einer sensorischen Verkostung vorgestellt und beurteilt.

Wahrend meines Studiums der Oecotrophologie habe ich Kenntnisse Uber das
Lebensmittelrecht erlangt, diese konnte ich wéhrend meiner bisherigen Berufserfahrung im
Bereich von Getrénken auch praktisch in der Erstellung von Rezepturen anwenden.

Ich habe durch meine Bachelorarbeit umfassende Kenntnisse im Bereich der Sensorik erlangt.
Innerhalb von dieser habe ich die sensorische Prifung von Fruchtprodukten behandelt und
ein eigenes Verkostungspanel im Unternehmen Muhlhduser GmbH geschult.

Wie Sie meinen beigefligten Arbeitszeugnissen entnehmen koénnen bin ich eine zuverlassige
und lernféhige, sowie belastbare Mitarbeiterin, die immer wieder neue Inhalte kennen lernen
maochte und diese immer mit bestem Gewissen versucht umzusetzen. Dazu lege ich groRRen
Wert auf Teamfahigkeit und Gibernehme auch Verantwortung fur meine Aufgabenbereiche.

Uber eine positive Beriicksichtigung meiner Bewerbung wiirde ich mich sehr freuen.

Mit freundlichen GrifRRen
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