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Sehr geehrte Frau Bremer,

mit meiner Bewerbung bei der Valensina GmbH mdchte ich einen fundierten Einblick in die t&gliche Praxis Ihrer
Produktion gewinnen, aber vor allem eine engagierte Unterstitzung fir Ihr Team und Traditionsunternehmen
sein. lhr innovatives und professionelles Unternehmensflair und meine Leidenschaft fUr die Erforschung von
Lebensmitteln sind eine hervorragende Kombination, um genau das zu erreichen. Mit meinem Studium der
Lebensmitteltechnologie sowie meinen bisherigen Erfahrungen im Bereich der Lebensmittelindustrie, habe ich
mir eine sehr gute Grundlage geschaffen, den néchsten Schritt mit Innen zu gehen und freue mich sehr mich
bei lhnen vorzustellen.

Im Rahmen meines Studiums an der Technischen Universitat Berlin konnte ich mir bereits ein fiefgehendes
theoretisches Wissen in den Bereichen Chemie, Physik, Verfahrenstechnik und Ingenieurswissenschaften zulegen
und in zahlreichen Laborpraktika bereits meine praktischen Fahigkeiten unter Beweis stellen. Des Weiteren habe
ich als Prakfikantin R&D bei der Symrise GmbbH durch das Planen und DurchfUhren eines Forschungsprojektes die
tagliche Praxis einer Forschungsabteilung kennengelernt und so einen sicheren Umgang im Laborumfeld
gewonnen. Ziel des Projektes war es, einen alternativen Tragerstoff fUr die Sprihtrocknung von Aromen zu
identifizieren. Im Rahmen dessen, habe ich eine Analyse der in Frage kommenden Materialien durchgefUhrt,
Rezepturen fUr die SprUhfrocknung entwickelt, die sprihgefrockneten Muster chemisch, physikalisch und
sensorisch analysiert und eine Empfehlung fur die Auswahl ausgearbeitet. Dabei habe ich meine Affinitat for
feinmotorisches Arbeiten entdeckt und mir eine ergebnisorientierte und effekfive Herangehensweise
angeeignet, mit welcher ich Herausforderungen durch kreative und praktische Lésungsansdize begegne und
welche ich gerne auch bei lhnen einbringen wirde.

Auch neben dem Studium findet meine Begeisterung fUr die Zubereitung von vielfaltigen Koch- und
Backkreationen seinen Platz. Als leidenschaftliche Kd&chin und Bdckerin, erkundige ich fast taglich neue
Kombinationen und freue mich auf den Tag an dem ich dieses Hobby zu meinem Beruf machen kann. Durch
Besuche von Fachmessen wie der Internationalen SUBwarenmesse ISM und der Allgemeinen Nahrungs- und
Genussmittel-Ausstellung Anuga in KéIn halte ich mich auf dem Laufenden und informiere mich Uber die
neuesten Entwicklungen und Trends in der Lebensmittelindustrie.

Nach einer privaten Auszeit freue ich mich nun sehr darauf im April n&chsten Jahres mein Studium wieder
aufzunehmen und méchte die Zwischenzeit nutzen um mein theoretisches und praktisches Wissen in der
Lebensmittelindustrie im Rahmen eines Praktikums weiter zu vertiefen und von der besonderen Expertise lhrer
Mitarbeiter zu lernen. Daher bin ich davon Uberzeugt eine wertvolle Ergénzung lhres Teams zu sein. Ich bin ab
sofort verfGgbar.

Ich freue mich auf ein persénliches Gesprdch und einen ersten Austausch Uber lhre Vision und meine
Motivationen.

Mit besten GriBen

Claire Rauve



