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Bewerbung als Produktentwickler (m/w/d) 
 
 

Sehr geehrte Damen und Herren, 
 

mit großem Interesse habe ich die Stellenausschreibung auf Ihrer Internetseite gelesen. Der Tätigkeitsbe-
reich der Produktentwicklung zeigt mir, dass der Anspruch an Lebensmittelqualität und -sicherheit eine 
wesentliche Rolle spielt und interessante Herausforderungen mit sich bringt. Da die Firma Valensina eines 
der führenden Unternehmen ist, möchte ich gerne die Chance nutzen, diese Herausforderungen gemein-
sam mit Ihnen zu meistern. 

 
Anfang Juli 2019 habe ich mein Master-Studium der Milch- und Verpackungswirtschaft an der Hochschule 
Hannover mit einer Durchschnittnote von 1,8 beendet. Meine Master-Thesis habe ich bei der Firma Baril-
la Deutschland GmbH („Wasa“-Knäckebrot) in der Abteilung Qualität und Technologie in Zusammenar-
beit mit der Firma Foss Analytical Dänemark zu dem Thema „Methodenimplementierung eines Nahinfra-
rotspektrometers zur Analyse von Prozessparametern im Knäckebrotteig“ geschrieben. Hierbei habe ich 
zur Prozessoptimierung die Kalibrationen für die Prozessparameter des Teigs erstellt, indem Proben 
durch Nahinfrarotspektroskopie eingemessen und mit Referenzwerten der Laboranalysen hinterlegt 
wurden. Meine Abteilungsleiterin und Arbeitskollegen waren laut Rückmeldungen sehr zufrieden mit 
meiner selbstständigen und strukturierten Arbeitsweise. 
 
Während meines Bachelor-Studiums habe ich zwei Praktika und eine Projektarbeit bei der Firma R&R Ice 
Cream GmbH in der Produktion sowie bei der Firma Homann Feinkost GmbH in der Produktentwicklung 
absolviert (s. Praktikumszeugnisse für Aufgabenbereiche). Im Rahmen der Bachelor-Thesis habe ich mich 
mit der Konzeptentwicklung der Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) anhand HACCP und Gefah-
renanalysen in den Schwerpunktbereichen Produkt-, Produktions- und Personalhygiene beschäftigt. 
Durch praxisnahe Vorlesungen und umfangreiche Aufgabenbereiche in den Unternehmen sammelte ich 
Erfahrungen u.a. in der Lebensmittelindustrie, im Qualitätsmanagement (HACCP, Spezifikationen, Audits 
etc.) sowie in der Produktentwicklung (Rezepturoptimierung, Sensorik, Tätigkeiten im Labor etc.).  
 
Für die erfolgreiche Gestaltung des Arbeitsbereiches bringe ich eine sehr schnelle Auffassungsgabe, eine 
ausgeprägte Zahlenaffinität, eine überzeugungsstarke Persönlichkeit und ein hohes Maß an Verantwor-
tungsbewusstsein, Durchsetzungsfähigkeit sowie analytischen Fähigkeiten. Durch meine aufgeschlossene, 
offene Art fällt es mir leicht auf Menschen zuzugehen und mich in ein Team einzubringen. Ich bin jeder-
zeit bereit und in der Lage neue Sachverhalte zu erlernen und mich weiter zu qualifizieren. Die Standard-
software wie Microsoft Office beherrsche ich hervorragend. Mit meinem Wissen und meinen Erfahrungen 
bin ich die richtige Wahl für die Firma Valensina und möchte gerne zu dem Erfolg der Arbeitsgruppe bei-
tragen.  

 
Ich stehe Ihnen daher ab sofort zur Verfügung. Ich freue mich sehr über ein persönliches Gespräch und 
die Möglichkeit, Sie und die Firma Valensina von mir und meinen Fähigkeiten zu überzeugen. 

 
 

Mit freundlichen Grüßen 
 
 
 

Cindy Thomerson 


