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Q U A L I F I K A T I O N E N

B E R U F L I C H E R  W E R D E G A N G

PRAKTIKUM QUALITÄTSSICHERUNG

Intersnack Knabber-Gebäck GmbH & Co. KG, Petersau
09/2018 - 12/2018

Externe Bachelorarbeit über „Kalibrierung und Implementierung eines

online NIR-Messgerätes zur Kontrolle der Prozessparameter Fett- und

Feuchtegehalt während der Kartoffelchips-Produktion".
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DANIEL FICHTNER

PRAKTIKUM QUALITÄTSSICHERUNG

Refresco Deutschland GmbH, Erftstadt
03/2018 - 05/2018

Laboranalysen (u.a. Photometrie, HPLC) und Freigabe von Fertigprodukten,

Halbfertigwaren, Wasser und Rohwaren

Mikrobiologische Probenahme im gesamten Herstellungsprozess

SERVICEMITARBEITER CAFÉ EXTRABLATT, KÖLN

06/2015 - 04/2019

 

AUSLANDSAUFENTHALT MITTEL- & SÜDAMERIKA

09/2014 - 04/2015

 

HOTELFACHMANN, HYATT REGENCY KÖLN 

06/2013 - 07/2014

5-Sterne Businesshotel

Abteilung: Roomservice

Beförderung zum Demi Chef de Rang 

BERUFSAUSBILDUNG HOTELFACHMANN

HYATT REGENCY KÖLN

08/2010 - 06/2013

5-Sterne Businesshotel

Abteilungen: Rezeption, Concierge, Housekeeping, Roomservice,

Restaurant, Bar, Bankett, Küche

WORK & TRAVEL AUSTRALIEN

09/2009 - 04/2010

A K A D E M I S C H E  L A U F B A H N

RHEINISCHE FRIEDRICH-WILHELMS UNIVERSITÄT BONN

Ernährungs- und Lebensmittelwissenschaften B.Sc.
10/2015 - 06/2019

Abschlussnote: 2,2

Schwerpunkt: Lebensmitteltechnologie

Module (u.a.): Geräte- und Verfahrenstechnik, Lebensmittelrecht,

Mikrobiologie, Hygiene, (Bio-) Chemie, Physik, Statistik, Grundlagen

Maschinenbau, Mathematik, Epidemiologie

HERDERSCHULE, KASSEL

Gymnasiale Oberstufe, Allgemeine Hochschulreife
2006 - 2009

 

GESAMTSCHULE FULDATAL, KASSEL

Mittlere Reife
2000 - 2006

 

SPRACHKENNTNISSE

Deutsch (Muttersprache)

Englisch (fließend)

Spanisch (A2)

SONSTIGES

SAP

Opera Hotelsoftware

MS Office (Word, Excel, PowerPoint)

Führerschein Klasse B

H O B B Y S  &  I N T E R E S S E N 

Wandern

Fussball

Kochen

Länder und Kulturen

A U S L A N D S E R F A H R U N G

OPERATION MITARBEITER CE FRANCHISE GMBH

07/2019 - 

Betreuung von Betrieben in hygienerechtlichen und betriebswirtschaftlichen

Fragestellungen

Betreuung von Neueröffnungen


