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Michtechnologe

Molkerei Wiegert GmbH & Co. KG, Velen (Deutschland)
http://www.wiegertmilch.de/index.php

Arbeit nach Rezeptur

Kéaseherstellung

Maschinenfiihrung, Anlagenfiihrung, -bedienung
Milchhygiene

Milchkulturenherstellung

Milchverarbeitung

Pasteurisieren

Verpacken

Warenannahme, Wareneingangskontrolle

Zentrifugieren

Béackergeselle (von 2008-2011 Auszubildender)

Backerei Vorwerk, Dortmund (Deutschland)
www.baeckerei-vorwerk.de/

Arbeit nach Rezeptur
Backen

Ofenarbeit (Backerei, Konditorei)

Teig herstellen

|
| |
|
m Roh- und Fertigmassen herstellen und verarbeiten
| |
m Arbeitsvorbereitung

|

Qualitatsprifung, Qualitétssicherune

Lebensmitteltechniker - Schwerpunkt: Verfahrenstechnik

Techniker Schule Butzbach, Butzbach (Deutschland)
www.berufsschule-butzbach.de/

Analyse

Analytische Chemie

Biochemie

Chemische Untersuchungs- und Messverfahren
Entwicklung

Forschung

EQF Niveau 6
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Lebenslauf

2008-2011

08.2005-06.2007

PERSONLICHE FAHIGKEITEN

Muttersprache(n)

Fremdsprache(n)

Arabisch

Issam Fariad

Laborarbeiten, Labortechnik
Lebensmittelchemie
Lebensmitteluntersuchung
Mikrobiologie

Versuchsdurchfiihrung und -auswertung
Versuchsplanung

Anwendungstechnik, Anwendungsberatung
Chemikalienrecht

Fachpublikationen erstellen

Gutachter-, Sachverstandigentatigkeit
Lebensmittelhygiene
Lebensmittelkontrolle, -tiberwachung
Lebensmittelrecht
Lebensmitteltechnologie

Lehrtatigkeit (Hochschule)
Produktmanagement
Projektmanagement

Qualitétspriifung, Qualitétssicherung
Toxikologie

Verfahrenstechnik

Backereiausbildung EQF Niveau 3

Gisbert von Romberg Berufskolleg, Dortmund (Deutschland)
www.rombergbk.de/
Theorieunterricht Deutsch, Mathematik, Englisch und Technikunterricht, sowie Theorieunterricht zu:

m Brotsorten, Biobackwaren, Kleingeback wie Brétchen, Hérnchen, Feinbackwaren,
Dauerbackwaren und Lebkuchen herstellen

m Rohstoffe auswahlen, dosieren und nach Rezept zusammenfiihren
m Vorteige ansetzen, Sauerteig ansetzen und fortfiihren, Hefeansatze bereiten

m Hefe-, Blatter-, Mlrbe-, Lebkuchenteige kneten, aufarbeiten und formen (rollen, schneiden,
wickeln)

m Garungsvorgange Uberwachen
m backfertig vorbereitete Teige tiefgefrieren oder entfrosten
m Backéfen und Backgerate heizen, bedienen und warten, Backprozess tberwachen

Fachoberschulreife EQF Niveau 2
Gisbert von Romberg Kolleg, Dortmund (Deutschland)
www.rombergbk.de/
|
Deutsch
VERSTEHEN SPRECHEN SCHREIBEN
HE An Gesprachen  Zusammenhangendes
Gren Lesen -
teilnehmen Sprechen
Cc2 C2 Cc2 Cc2 Cc2
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Lebenslauf

Englisch

Kommunikative Fahigkeiten

Organisations- und
Flhrungstalent

Berufliche Fahigkeiten

Digitale Fahigkeiten

FUhrerschein

B1 B1 B1 B1

09.01.2017 KMK-Fremdsprachenzertifikat Englisch B1

Niveaus: A1 und A2: Elementar - B1 und B2: Selbststandig - C1 und C2: Kompetent
Gemeinsamer Europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen

In meiner Kommunikation bin ich wertschatzend und kundenorientiert.

Issam Fariad

B1

Ich organisieren meinen Arbeitsalltag nach anerkannten Zeitmanagement Methoden (A-L-P-E-N).

Lebensmittelchemie und Analytik

Kulturenherstellung, Zentrifugieren

Laborarbeit

Produktentwicklung

Hygienemanagement

Qualitadtsmanagement nach HACCP, FSC22000, Global GAP und IFS
Ausbildereignungsschein

SELBSTBEURTEILUNG
Dater- Kommunikation Erstellung von Sicherheit
verarbeitung Inhalten
Kompetente Kompetente Kompetente Kompetente
Verwendung Verwendung Verwendung Verwendung

Digitale Fahigkeiten - Raster zur Selbstbewertung

Problemlésung

Kompetente
Verwendung

m Sehr gute Kentnisse in MS Office 2003-2016 (Word, Excel, PowerPoint, Access, Outlook)

m Sehr gute Internetrecherchefahigkeiten

B
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http://europass.cedefop.europa.eu/de/resources/digital-competences
http://europass.cedefop.europa.eu/de/resources/european-language-levels-cefr


   ECV 2017-09-13T16:17:52.728Z 2019-12-28T10:23:46.762Z V3.4 EWA Europass CV false              Issam Fariad    Bülowstr. 2 44147 Dortmund  DE Deutschland  i.fariad@outlook.de   (+49) 177 / 6801990  home     DE deutsch  image/jpeg /9j/4AAQSkZJRgABAgAAAQABAAD/2wBDAAgGBgcGBQgHBwcJCQgKDBQNDAsLDBkSEw8UHRofHh0a        Bewerbung als Produktentwickler am Standort Mönchengladbach     true  Michtechnologe <ul><li>Arbeit nach Rezeptur</li><li>Käseherstellung</li><li>Maschinenführung, Anlagenführung, -bedienung</li><li>Milchhygiene</li><li>Milchkulturenherstellung</li><li>Milchverarbeitung</li><li>Pasteurisieren</li><li>Verpacken</li><li>Warenannahme, Wareneingangskontrolle</li><li>Zentrifugieren</li></ul>  Molkerei Wiegert GmbH & Co. KG    Velen  DE Deutschland  http://www.wiegertmilch.de/index.php  business     false  Bäckergeselle (von 2008-2011 Auszubildender) <ul><li> Arbeit nach Rezeptur  </li><li> Backen  </li><li> Ofenarbeit (Bäckerei, Konditorei)  </li><li> Roh- und Fertigmassen herstellen und verarbeiten  </li><li> Teig herstellen </li><li>  Arbeitsvorbereitung   </li><li>  Qualitätsprüfung, Qualitätssicherune   </li></ul>  Bäckerei Vorwerk    Dortmund  DE Deutschland  www.baeckerei-vorwerk.de/  business      false Lebensmitteltechniker - Schwerpunkt: Verfahrenstechnik <ul><li> Analyse </li><li> Analytische Chemie </li><li> Biochemie </li><li> Chemische Untersuchungs- und Messverfahren </li><li> Entwicklung </li><li> Forschung </li><li> Laborarbeiten, Labortechnik </li><li> Lebensmittelchemie </li><li> Lebensmitteluntersuchung </li><li> Mikrobiologie </li><li> Versuchsdurchführung und -auswertung </li><li> Versuchsplanung </li><li> Anwendungstechnik, Anwendungsberatung </li><li> Chemikalienrecht </li><li> Fachpublikationen erstellen </li><li> Gutachter-, Sachverständigentätigkeit </li><li> Lebensmittelhygiene </li><li> Lebensmittelkontrolle, -überwachung </li><li> Lebensmittelrecht </li><li> Lebensmitteltechnologie </li><li> Lehrtätigkeit (Hochschule) </li><li> Produktmanagement </li><li> Projektmanagement </li><li> Qualitätsprüfung, Qualitätssicherung </li><li> Toxikologie </li><li> Verfahrenstechnik </li></ul>  Techniker Schule Butzbach    Butzbach  DE Deutschland  www.berufsschule-butzbach.de/  6 EQF Niveau 6     false Bäckereiausbildung <p>Theorieunterricht Deutsch, Mathematik, Englisch und Technikunterricht, sowie Theorieunterricht zu:<br /></p><ul><li>Brotsorten, Biobackwaren, Kleingebäck wie Brötchen, Hörnchen, Feinbackwaren, Dauerbackwaren und Lebkuchen herstellen </li></ul><ul><li> Rohstoffe auswählen, dosieren und nach Rezept zusammenführen </li><li> Vorteige ansetzen, Sauerteig ansetzen und fortführen, Hefeansätze bereiten </li><li> Hefe-, Blätter-, Mürbe-, Lebkuchenteige kneten, aufarbeiten und formen (rollen, schneiden, wickeln) </li><li> Gärungsvorgänge überwachen </li><li> backfertig vorbereitete Teige tiefgefrieren oder entfrosten </li><li> Backöfen und Backgeräte heizen, bedienen und warten, Backprozess überwachen</li></ul>  Gisbert von Romberg Berufskolleg    Dortmund  DE Deutschland  www.rombergbk.de/  3 EQF Niveau 3     false Fachoberschulreife  Gisbert von Romberg Kolleg    Dortmund  DE Deutschland  www.rombergbk.de/  2 EQF Niveau 2      de Deutsch    ar Arabisch  C2 C2 C2 C2 C2   en Englisch  B1 B1 B1 B1 B1   09.01.2017 KMK-Fremdsprachenzertifikat Englisch B1  <p>In meiner Kommunikation bin ich wertschätzend und kundenorientiert.​</p>  <p>Ich organisieren meinen Arbeitsalltag nach anerkannten Zeitmanagement Methoden (A-L-P-E-N). ​</p>  <ul><li>Lebensmittelchemie und Analytik</li><li>Kulturenherstellung, Zentrifugieren</li><li>Laborarbeit</li><li>Produktentwicklung</li><li>Hygienemanagement</li><li>Qualitätsmanagement nach HACCP, FSC22000, Global GAP und IFS</li><li>Ausbildereignungsschein​</li></ul>  <ul><li>Sehr gute Kentnisse in MS Office 2003-2016 (Word, Excel, PowerPoint, Access, Outlook)</li><li>Sehr gute Internetrecherchefähigkeiten​</li></ul>  C C C C C   B 

