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Zeugnis

Frau Christina Mayer, geboren am 07.04.1990, war vom 12.06.2017 bis zum 28.02.2018 in
unserem Unternehmen als Junior Produktentwicklerin in der Produktentwickliung tatig.

Hinter der DMK GROUP stehen {iber 8.600 aktive Milcherzeuger und rund 7.200 Mitarbeiter.
Heute verarbeitet DMK 7,3 Mrd. kg Milch an deutschlandweit 16 sowie zwei niederlandischen
Molkereistandorten, Weitere 6 Standorte stehen fir die Produktion von Babynahrung, Eiskrem
und Gesundheitsprodukten zur Verfigung. Dazu kommt der Verwaltungsstandort in Bremen.
Mit Marken wie MILRAM, Osterland, Oldenburger, Rose, Dutch Original Cheese, Humana,
Casarelli, intact, sanotact, hansal und NORMI ist die DMK GROUP in Deutschland und rund
100 weiteren Landern der Welt eine feste GréRe fir Handel und Verbraucher. Mit einem
Umsatz von 51 Mrd. Euro gehdrt die DMK GROUP europaweit zu den fOhrenden
Unternehmen der Milchwirtschaft.

Die Business Unit DMK ICE CREAM gehort als Verbund von Rosen Eiskrem und DMK Eis zu
den filhrenden Eiskremherstellern Europas und beliefert namhafte Handelspartner auf der
ganzen Welt. An vier Standorten in Deutschland produzieren wir mit bis zu 900
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern unser leckeres Speiseeis.

Frau Mayer war im Rahmen ihrer Tatigkeit mit folgenden Aufgaben betraut:

Optimierung von Rezepturen

Entwicklung von Produkten nach Vorgaben, auch fir den Exportbereich UK
Entwicklung von Innovationen fur den Exportbereich UK

Koordination und Unterstiitzung bei der Herstellung von Produktmustern im
Technikum

Durchfiihrung von Produktionsversuchen / Nullserien

Organisation und Durchfiihrung von Verkostungen und Lagertests
Organisation und Durchfiihrung des Musterversandes

Datenpflege und Dokumentation der Rezepturen im SAP

Organisation und Durchflihrung von Lieferantenterminen

Frau Mayer verfigt Uber umfassende und vielseitige Fachkenntnisse, die sie immer sicher und
gekonnt in der Praxis einsetzte. Aufgrund ihrer sehr guten Auffassungsgabe war sie jederzeit
in der Lage, auch schwierige Situationen sofort zutreffend zu erfassen und schnell sehr gute
Losungen zu finden.

Frau Mayer zeigte jederzeit hohe Eigeninitiative und identifiziert sich immer mit ihren Aufgaben
und unserem Unternehmen, wobei sie auch durch ihre groBe Einsatzfreude Uberzeugte. Auch
in Situationen mit groRem Arbeitsaufkommen erwies sie sich immer als in hohem MaRe be-
lastbar.

Alle Aufgaben filhrte sie jederzeit vollkommen selbststandig, dulerst sorgféltig und planvoll
durchdacht aus. Sie agierte immer stets ruhig, Gberlegt und zielorientiert und in héchstem Ma-
Re prazise. Dabei (iberzeugte sie stets in besonderer Weise sowohl in qualitativer als auch in
quantitativer Hinsicht.
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Seite 2 zum Zeugnis Christina Mayer

Frau Mayer war in besonders hohem MaRe zuverldssig.

FOr alle auftretenden Probleme fand sie ausnahmslos gute Losungen. Die Leistungen von
Frau Mayer fanden jederzeit und in jeder Hinsicht unsere volle Anerkennung.

Sie wurde wegen ihres stets freundlichen und ausgeglichenen Wesens allseits sehr geschétzt.
Sie war immer hilfsbereit, zuvorkommend und stellte, falls erforderlich, auch persénliche Inte-
ressen zurick. lhr Verhalten zu Vorgesetzten, Kolleginnen und Kollegen sowie Kundinnen und
Kunden war ausnahmslos vorbildlich und loyal.

Frau Mayer hat unser Unternehmen mit dem 28.02.2018 aus betriebsbedingten Griinden
verlassen. Wir bedauern dies sehr, weil wir mit ihr eine sehr gute Mitarbeiterin verlieren. Wir
bedanken uns fir die stets sehr guten Leistungen und wanschen ihr fir die Zukunft beruflich
und privat weiterhin viel Erfolg und alles Gute.

Haaren, 01.03.2018
Rosen Eiskrem GmbH
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MUHLHAUSER GmibH » Boestgersirale 5«4 1066 Monchengladoach

PRAKTIKUMSZEUGNIS

Frau Christina Mayer, geboren am 07. April 1890 in Willich, absolvierte vom 01.03.-
31.08.2016 ein Praxissemester in unserem Unternehmen.

Im Rahmen lhres Praktikums fertigte sie weiterhin ihre Masterthesis zum Thema
"Entwicklung eines hochwertigen Fruchtaufstrichs mit hohem Fruchtanteil unter
Berlicksichtigung einer empirischen Untersuchung" an.

Die Mihlhduser GmbH mit dem Haupisitz in Monchengladbach / Nordrhein-
Westfalen und dem Grindungsstandort in Mihlhausen / Thiringen ist ein fiihrendes
Unternehmen im Bereich siifer Brotaufstriche.

Mit seinem bekanntesten Produkt, dem Pflaumenmus, ist das Unternehmen
nationaler Marktfiihrer und baut diese Position seit vielen Jahren kontinuierlich aus.

Zu Beginn ihres Praktikums erhielt Frau Mayer einen umfassenden Einblick in die
Ablaufe unserer Produktion, angefangen von der Rohwarenvorbereitung bis zur
Abfullung des Fertigproduktes.

Im weiteren Verlauf bekam sie aktiv einen Einblick in die Arbeitsweise der Bereiche
Qualitatssicherung, Forschung und Entwicklung, Produktion und
Qualitatsmanagement und hat sich stets konstruktiv und unterstiitzend eingebracht.
Frau Mayer arbeitete sich in klrzester Zeit in alle relevanten Themengebiete ein.

Im Arbeitsbereich Qualitatssicherung wurden die taglichen Routineuntersuchungen
der Roh- und Fertigwaren nach einer kurzen Einarbeitungszeit selbststandig von
Frau Mayer durchgefihrt. Dies umfasste unter anderem die labortechnische Analyse
hinsichtlich Trockenmasse und pH-Wer, die Bestimmung von FlieBgrenzen und
Viskositaten sowie die sensorische Beurteilung, auch gegeniiber Rickstellmustern
vorangegangener Produktionen.

Die tagliche qualitatsbegleitende Verkostung unserer Fertigprodukte im Rahmen
unseres Sensorikpanels wurde wvon Frau Mayer dokumentiet und begleitend
moderiert,

Dariber hinaus fihrte Frau Mayer selbstandig tagliche Produktionsrundgange durch.
Diese wurden im Hinblick auf die Einhaltung hygienischer sowie qualitatssichernder
Vargaben durchgefihrt und dokumentiert,

Die Beprobung von Rohwaren und Fertigwarencontainern waren ebenfalls fester
Bestandteil ihrer Arbeitsaufgaben im Bereich QS.

Im Bereich Forschung und Entwicklung erstellte sie nach Vorgabe Produktmuster im
Labormalistab fur unsere Kunden und leitete die anschliefende sensorische
Verkostung. Versuchsreihen zur Produktionsoptimierung wurden von Frau Mayer
eigenstandig durchgefiihrt. .
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Daneben fihrte sie selbststindig Vergleichsverkostungen als sog. Triangel-Tests
durch und wertete diese auch aus. Dartber hinaus befasste sich Frau Mayer aktiv
mit bestehenden und neu entwickelten Etiketten. Diese werden regelmalig im
Hinblick auf die Erfillung rechtlicher Anforderungen beztiglich der Deklaration geprift
und bewertet.

Im Rahmen ihrer Masterthesis erstelite Frau Mayer eigensténdig einen Fragebogen
und fithrte eine Online-Umfrage durch, um die Zielgruppe und aktuelle Trends im
Fruchtaufstrich-Segment zu erfassen. Unter Beriicksichtigung der Ergebnisse ihrer
Online-Umfrage entwickelte Frau Mayer selbststandig Rezepturen fir drei innovative
Fruchtaufstrich-Sorten und kochte Muster im Labormalistab.

Weiterhin fiihrte Frau Mayer regelm&fig sensarische Verkostungen ihrer Muster im
Kollegenkreis durch und wertete diese anschlieend aus. Die optimierten
Fruchtaufstrich-Sorten wurden zum Abschluss in einem wvon ihr organisierten
Verbrauchertest auf ihre Beliebtheit untersucht.

Frau Mayer war eine verantwortungsbewusste, jederzeit freundliche und
gewissenhafte Mitarbeiterin. |hr Verhalten gegenliber Vorgesetzten, Kolleginnen und
Kollegen war stets einwandfrei.

Sie beherrschte ihr Arbeitsgebiet umfassend. lhre Aufgaben erledigte Sie immer mit
grofter Sorgfalt und Genauigkeit.

Sie identifizierte sich mit den ihr zugeteilten Aufgaben, die sie stets zu unserer vollen
Zufriedenheit erfilite. |hre Arbeitsqualitat lag deutlich Giber dem Durchschnitt.

Wir danken Frau Mayer fOr ihre wertvolle Mitarbeit und winschen ihr fr ihren
Studienabschluss und ihren weiteren Lebensweg alles Gute und beruflich weiterhin
viel Erfolg.

Monchengladbach, den 31.08.2016

Bertho lﬂremer
{Gaschafistlhrer) (Leiter Forschung & Entwickiung)
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International Flavors & Fragrances IFF {Deutschland) GmbH

IEE" Praktikumszeugnis

Die Firma International Flavors & Fragrances ist ein weliweit operierendes
Unternehmen fir Herstellung und Vertrieb von Aromen und Duftstoffen.

Frau Christina Mayer, Studentin der Oecotrophologie an der Hochschule Niederrhein,
geboren am 07.04.1990 in Willich, war vom 17 .Februar 2014 bis 04.Juli 2014 als
Praktikantin in unserem Unternehmen tatig.

Im Bereich Aromenentwicklung war sie in unseren Applikationslaboren fir die
Produktgruppen Beverage, Savory, Sweet Goods, Dairy beschaftigt.

Zielstellung der Applikationslabore ist die marktgerechte Entwicklung von
Lebensmitteln unter Einsatz von Aromen und geschmacksgebenden Komponenten,
entsprechend den Anforderungen unserer Kunden aus der Lebensmittelindustrie

Frau Mayers Aufgabenbereiche umfassten:

« Aromenapplikation auf Basen verschiedener Produktkategorien (Joghurt,
Speiseeis, Fruchtzubereitungen, Bonbons, Fruchtgummis, Fleisch- und
Wurstwaren, Tee, Saftgetranke, Snacks, Suppen, Saucen, Pizzen)

» Herstellung, Entwicklung und Optimierung von Basisrezepturen fiir die oben
genannten Anwendungen

« Produktentwickiung innovativer Konzepte fiir Prasentationen

¢ Planung und Ausfiihrung sensorischer Tests

s Fertigung von Kundenmustern

Darliber hinaus bearbeitete sie (berwiegend selbstandig ihr anvertraute Projekte:

- Erstellung von Sicherheitsdatenblattern und Betriebsanweisungen
- Aufbau eines Sensorikpanels flir ein globales Projekt im Bereich Dairy
- \orbereitung von Versuchsreihen fir ein Sonderprojekt im Bereich Meat

Frau Mayer verfugt iber umfangreiche Fachkenntnisse und arbeitete sich schnell in
alle relevanten Themenbereiche ein.

Sie arbeitete engagiert, selbststdndig und zeigte kreatives Interesse am Fortgang
laufender Projekte.

AGT Oberhausen « Ceptroalles 277
Telefon (02 08) 78 24-0 - Telefax (DZ OB) 7TH24-43
wwniittoom Stz der Gesellchaft Oberhoawsen - Registengencht: Armtsgesicht Duisbung, HRE 17191 + Geschafsiishrer: Nicols Miller, Burkhard Jurgens
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International Aavors & Fragrances IFF (Deutschland) GmbH

Die ihr Gbertragenen Aufgaben flihrte sie stets zuverlassig zu unserer vollsten
Zufriedenheit aus.

thr Verhalten gegeniiber Vorgesetzten und Kollegen war jederzeit vorbildlich.

Wir danken Frau Mayer fiir ihre Mitarbeit und wiinschen ihr fiir ihren weiteren Berufs-
und Lebensweg alles Gute und viel Erfolg.

Oberhausen, den 11.07.2014

e 09, ==,

i.A. Astrid Gumbinger i.A. Dirk Lowak

Technical Lead Dairy Technical Lead Savory EAME

46047 Oberhausen - Centroalles 277
Telefon (02 08) T824-0 « Telefax (02 08) 78 7442
Stz der Geseflschaft: Oberhausen - Registergenicht: Amtsgericht Duisburg, HRE 17191 - Geschaftefihres Micola Miller, Burkhard Jarpens
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Landfleischerei
Karl Heinz Hinterding

Landfleischerei Karl Heinz Hinterding

Frau

Christina Mayer
Am Brustert 85
47839 Krefeld

Krefeld, 03.03.2014

Arbeitszeugnis

Frau Christina Mayer, geboren am 07.04.1990 in Willich, war in der Zeit vom 01.01.2007 bis
31.01.2013 in unserem Betrieb als Verkiduferin im Nahrungsmittelhandwerk beschiftigt.

Thr Aufgabenbereich umfasste folgende Titigkeiten:
« Zusammenstellung der vom Kunden gewiinschten Waren

« Fiihrung von Beratungsgespriichen (Informationen zur Herkunft, Herstellung, Haltbarkeit,
Zubereitungsméglichkeiten, Allergenen)

» Einhalten der lebensmittelrechtlichen Bestimmungen
« Thekenbestiickung und Warenpriisentation
» Herstellen von Spezialitidten

« Kontrolle von Fleisch- und Wurstwaren unter Berlicksichtigung der Lebensmittel- und

Hygienevorschriften
« Sicherstellung der Verbrauchergesundheit (HACCP)
« Leitung von Verkaufswagen

» Kassenbereich




Frau Mayer arbeitete sich schnell und sicher in das groBziigige Warensortiment ein und filhrte ihre
Titigkeiten stets selbstindig und mit groBer Sorgfalt und Genauigkeit aus.

In den Jahren entwickelte Frau Mayer Eigeninitiative und war jederzeit bereit und fihig, Aufgaben
mit aulergewdhnlichem Einsatz und hervorragender Leistung in qualitativer und quantitativer
Hinsicht zu erledigen. Dariiber hinaus hat sie mehrfach den Verkaufswagen in Eigenverantwortung
auf dem Wochenmarkt in Forstwald zu unserer vollsten Zufriedenheit geleitet.

Frau Mayer wurde von ihren Vorgesetzten, Kollegen und Kunden jederzeit wegen ihres
freundlichen Wesens stets geschiitzt. Ihr Verhalten gegenliber Vorgesetzten und Mitarbeitern war in
jeder Hinsicht vorbildlich.

Leider verldsst Frau Mayer unsere Firma auf [hren eigenen Wunsch.

Wir bedauern Thre Entscheidung auBerordentlich und danken Frau Mayer fiir ihre stets sehr gute
Arbeit und wilnschen ihr auf ihrem Berufs- und Lebensweg weiterhin viel Erfolg und alles Gute.

Mit freundlichen GrilBen
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PENTACOM

Gesellsehalt (Ur Public Retatians und Merketing mbH

Bismarckstrale 2a
b« 477493 Krofeld

fon: +49(0)215145593-0
fan: + 4340} 2151/5593-26

ZEUGNIS

nentacomEpentacom. de
ww pertacom. de

Frau Christina Mayer hat in der Zeit vorm 03. lanuar bis 01. April 2011 ein Praktikum in
unserer Agentur absolviert.

Schwerpunkt des Praktikums war eine Einflhrung in die Unternehmensbereiche
Public Relations und Marketing. Neben administrativen Routinearbeiten gehorten
die folgenden Tatigkeiten zu ihrem Aufgabenbereich:

- Zusammenstellen von Clippings

- Mitarbeit an der Erstellung monatlicher Statusberichte fir unsere Kunden

- Recherche und Aktualisierung von Presseverteilern

- Versand ven Informationsmaterial an Redaktionen

- Bearbeitung von Redaktionsanfragen

- Selbststandiges Erstellen von Pressetexten

- Ubersetzung von englischen Texten ins Deutsche

- Unterstltzung bei der Vor- und Nachbereitung von Presseveranstaltungen

Frau Mayer hat in allen Bereichen groBes Interesse gezeigt und konnte die Agentur
durch ihre Arbeit sehr gut unterstitzen,

Wir danken Frau Mayer flir ihr auBerordentliches Engagement wahrend ihres
Praktikums und winschen ihr fur inre berufliche und private Zukunft viel Erfolg

und alles Gute,

Krefeld, 26. Mai 2011
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University of Applied Sciences

‘ Hochschule Neubrandenburg

Urkunde
| Certificate

Die Hochschule Neubrandenburg verleiht durch diese Urkunde
The University of Applied Sciences Neubrandenburg hereby
confers uparn

Frau/Mrs. Christina Mayer

geboren am/borr on 07041880 in Willich

den akademischen Grad/#he academic dagree of

Master of Science
(M.Sc.)

Frau Christina Mayer hat am 17.01.2017 die Master-Frufung im
Studiengang  Lebensmittel- und  Bioprodukttechnologie
bestanden.

Mrs. Christina Mayer has pursued the prescribed course of
study in Food- and Bioproducttachnology and has passed all
ohligatory examinations.

mﬂ Meubrandenburg, 17.01.2017

REKTORRECTOR : pi




Hochschule Neubrandenburg
University of Appliad Sciences

ZEUGNIS
tiber die Priifung

MASTER OF SCIENCE
(M.Sc.)

Frau Christina Mayer

GEBOREN AM 07.04.1890 IN Willich

HAT ALLE GEFORDERTEN PRUFUNGSLEISTUNGEN NACH
DER MASTER-PRUFUNGSORDNUNG IM STUDIENGANG
LEBENSMITTEL- UND BIOPRODUKTTECHNOLOGIE

DES FACHBEREICHES  AGRARWIRTSCHAFT UND
LEBENSMITTELWISSENSCHAFTEN ABGELEGT

DAS GESAMTURTEIL DER MASTER-PRUFUNG LAUTET:
sehr gut (1,2)

SUMME DER ERWORBEMEN CREDITS: 80

TITEL DER MASTER-THESIS:

Entwicklung eines hochwertigen Fruchtaufstrichs mit hohem
Fruchtanteil unter Berlicksichligung einer empirischen Untersuchung

NOTE DER MASTER-THESIS: sehr gut (1,0
(EINSCHLIERLICH KOLLOGUILIM)



Hochschule Neubrandenburg
University of Applied Sciences

I

PFLICHTMODULE Credits Note"
Maslerproject 18 sehr gut (1,3)
Isolation of bioactive compounds from hop

extracts

Marketing B sehr gul (1,3)
Produktentwicklung 6 sehr gut (1,3)
Organisation und Management B gut (1,7)
Instrumentelle Analytik 6 sehr gut (1,3)
Methoden des Qualitats- und B gut (1.7)
Projektmanagements

WAHLPFLICHTMODULE

Aroma- und Duftstoffe B sehr gut (1.0)
Technologie und Marketing der B sehr gut (1.3}
Verpackung

ZUSATZMODULE (NiGHT IN DER GESAMTNOTE ENTHALTEN);

Diatetische Lebensmittel und funklionelle gut (2,0}
Substanzen

VERTIEFUNG: Lebensmittelproduktmanagement

“Einzelnoten: 1.0 und 1.3 = sehr gut; 1,7,2.0:2.9 = gut; 2,7:3.0:2.3 = bafriadigend, 3,7,4,0 = ausreichend

I 1] I Neubrandenburg, 17.01,2017




University of Applied Sciences

M) { Hochschule Neubrandenburg

Fachbereich Agrarwirtschaft und Lebensmittelwissenschaften
Studiengdnge Lebensmitteltechnologie/Lebensmittel- und Bioprodukttechnologie

TER-STUDIENGANG
LEBENSMITTEL- UND
BIOPRODUKTTECHNOLOGIE

Sie haben Ilhr Studium mit einer
Bestnote von 1,23 absolviert.

L‘E N 21,04.2017

Vorsitzender des Kompetenzzepitrums fir Lebensmitteltechnologie e. V. Datum



BACHELOR-URKUNDE

Frau Christina Mayer
geboren am 07.04.1990 in Willich
hat das Studium im Studiengang

Oecotrophologie

mit der Bachelorpriifung am 27.01.2015 an der
Hochschule Niederrhein erfolgreich abgeschlossen.
Aufgrund dieser Priifung verleiht die

Hochschule Niederrhein den akademischen Grad
Bachelor of Science

B. Se.

‘
Hochschul
.\ Nﬁ:d:rfh:i:

University of
Applied Sclences

Prof. Dr. Georg Wittich
Dekan des Fachbereichs Oecotrophologie

L0

Prof. Dr. Kerstitl Williger
Vorsitzende des Priifungsausschusses des
— Fachbereichs Occotrophologie

Ménchengladbach, den 27.01.2015




ZEUGNIS

Frau Christina Mayer
geboren am 07.04.1990 in Willich
hat am 27.01.2015

im Studiengang

Oecotrophologie

gemif der Priiffungsordnung vom 17.08.2009
(Amtl. Bek. HN 18/2009)
die

Nz Bachelorpriifung

mit der Gesamtnote gut bestanden.

000

Prof. Dr. Kerstin Williger _ _
Vorsitzende des Priifungsausschusses des Fachbereiches Qecotrophologie

Ménchengladbach, den 27.01.2015

Die Einzelergebnisse sind umstehend aufgefithrt,




Einzelergebnisse der Bachelorpriifung von Christina Mayer

Module des Grundstudiums

Maturwissenschaftlich-technische

Modul des Spezialisierungsstudiums I1

Lebensmittelsicherheit und
Arbeitsschutz

befriedigend

Einfithrung in die Oecotrophologie bestanden Grundlagen | befriedigend
Naturwissenschaftlich-technische
‘Grundlagen IT - befriedigend ~  Biologisch-medizinische Grundlagen  gut
Grundlagen der Erndhrungs- und

Lebensmittelwissenschaft befriedigend Okonomische Grundlagen gt
Sozialwissenschafilich-

kommunikative Grundlagen Ul

Module des allgemeinen Hauptstudiums

Grundlagen der Ernihrung und

Lebensmittelverarbeitung Bgut Emihrungswissenschaft befriedigend

Arbeitswissenschaften und

Lebensmittelwissenschafien gut Prozessmanagement gut
Soziotkonomie i Praxis und Projekie sehr gut
Modul im Bereich Schliisselqualifikationen

Erweiterung der

Fremdsprachenkempetenz But

Module des Spezialisierungsstudiums |

Verpackung und Technologie von Lebensmittelanalvtik und

Lebensmitteln  put -verpackung gut
Warenkunde = o Euwt Mikrobiologische Qualititssicherung _ befriedigend

Zusammensetzung und
Sensorik gut Technologie von Lebensmitteln gut




Bachelorarbeit

Thema

Untersuchungen zur Beeinflussung der Farbintensitit und -eigenschafien von

chlorophyllhaltigen Pilanzenextrakten

Referent

Professor Dr. Georg Wittich

Korreferent

Professor Dr. Reinhard Hambitzer

Note der Bachelorarbeit

fut

Note des Kolloquiums

gut




Internationales
DLG-Sensorik-Zertifikat

Hiermit wird von der
DLG-Zertifizierungsstelle
bestatigt, dass

Frau Christina Mayer
als sensorischer Sachverstandiger zur Bewertung von

Suflwaren

zertifiziert ist.

Das DLG Sensorik-Zertifikat wird als weltweit einziges
dieser Art verliehen. Die DLG-Zertifizierungsstelle ist
von der DAKkS (Deutsche Akkreditierungsstelle GmbH)
auf Basis der DIN EN ISO/IEC 17024:2012
fir die Zertifizierung sensorischer Sachverstandiger
akkreditiert.

Verleihungsgrundlage sind die
DLG Sensorik-Zertifikats-Bedingungen vom 22.01.2015.

Zertifikats-Nr: 113144

Frankfurt am Main, den
-01.07.2019 -
Gultig bis 30.06.2024

\_/@g%wc

Leitarin DLG-Zertifizierungsstalla




