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Zeugnis 

Herr Xiong Ke, geboren am 14.10.1994 in Hubei/ VR China, hat bei PPM e. V. 

vom 15.03.2019 bis zum 15.08.2019 ein Praktikum zur Durchfuhrung 

experimenteller Arbeiten fur die Ausarbeitung einer Masterarbeit 
abgeschlossen. 

Wahrend des Praktikums im Proteinlabor ubernahm Herr Ke Teilaufgaben im 
Rahmen eines F/E-Projektes. Die durch ihn zu bearbeitende Aufgabe 

beinhaltete die Untersuchung des Einflusses der enzymatischen Hydrolyse 

von Rapsproteinen auf die Qualitat der physiko-chemischen und techno­

funktionellen Eigenschaften. Dabei fuhrte er nach kurzer Einarbeitungszeit 

folgende Aufgaben weitestgehend selbststandig aus: 

• Etablierung einer Methode zur Bestimmung des 

Hydrolysierungsgrades von pflanzlichen Proteinen, 

• Durchfuhrung der enzymatischen Hydrolyse mit vier ausgewahlten 

Proteasen unter den Bedingungen und im Vergleich von zwei 

unterschiedlichen Verfahren zur Proteingewinnung 

• Durchfuhrung der analytischen Bestimmung von Loslichkeit, 

Wasserbindekapazitat, Schaumkapazitat und -stabilitat, 

Emulsionseigenschaften sowie der Elektrophorese 

Mit Nutzung analytischer Mittel von PPM wurden umfangreiche 

Untersuchungen des Hydrolysierungsprozesses von Rapsproteinen und der 
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chemisch-physikalischen und techno-funktionellen Eigenschaften 
durchgefi.ihrt. Die Ergebnisse wurden von Herrn Ke im Rahmen seiner 
Masterarbeit ,,Enzymatische Hydrolyse von Rapsproteinen und Auswirkung 
au/ die technologische Funktionalittit''zusammengefasst und ausgewertet. 

Herr Ke hat die ihm i.ibertragenen Aufgaben stets zu unserer vollsten 
Zufriedenheit erledigt. Durch seinen FleiB und seine schnelle 
Auffassungsgabe konnte er sich umgehend in die Thematik einarbeiten und 
somit aus der Einarbeitungsphase zi.igig in eine weitgehend selbststandige 
Tatigkeit i.ibergehen. Er hat sich wahrend der gesamten Praktikumszeit als 
stets motiviert, gewissenhaft und zuverlassig erwiesen. Die Arbeitsaufgaben 
waren sehr umfangreich und terminlich eng befristet. Sein Verhalten 
gegeni.iber Vorgesetzten und Kollegen war immer vorbildlich. 

Wir danken Herrn Ke fur seine Unterstutzung bei der Bearbeitung eines 

Teilbereiches im Rahmen eines F/E-Projektes und wunschen ihm fur seinen 
weiteren beruflichen Werdegang viel Erfolg und personlich alles Gute. 

Mit freundlichen Gru8en 
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Name des Studierenden: Xiong Ke
Geburtsdatum und -ort: 14.10.1994 in Hubei

(angestrebter) Abschluss: Master

Matrikelnummer: 390238

Lebensmitteltechnologie Prüfungsordnung 2014

Das Studium des oben genannten Studiengangs wurde an der Technischen Universität Berlin

erfolgreich abgeschlossen.

Prüfungsnr Bezeichnung der Leistung Semester Prüf. Datum Note Status LP Versuch

9998 Gesamtkonto Master Lebensmitteltechnologie 2014 120,0

300 Berufspraktikum SoSe. 19 17.04.2019 BE 12,0 1

5000 Masterarbeit WiSe. 19/20 03.02.2020 2,1 BE 30,0 1

10000 Pflichtmodule 36,0

12340 Angewandte Lebensmittelmaterialwissenschaften 6,0

12345 Modulprüfung: Angewandte
Lebensmittelmaterialwissenschaften

SoSe. 18 17.07.2018 3,0 BE 6,0 1

12350 Spezielle Aspekte der Lebensmittelverfahrenstechnik 6,0

12355 Modulprüfung: Spezielle Aspekte der
Lebensmittelverfahrenstechnik

SoSe. 18 12.10.2018 1,7 BE 6,0 2

12360 Lebensmittelbiotechnologie 6,0

12365 Modulprüfung:
Lebensmittelbiotechnologie

SoSe. 18 03.09.2018 1,7 BE 6,0 1

12376 Informationsmanagement 6,0

Berlin , den 18. März 2020 Bescheinigung ohne Unterschrift gültig
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Prüfungsnr Bezeichnung der Leistung Semester Prüf. Datum Note Status LP Versuch

12377 Modulprüfung:
Informationsmanagement

SoSe. 18 02.05.2018 2,3 BE 6,0 1

12950 Versuchsplanung und -auswertung in der Lebensmitteltechnologie 6,0

12955 Modulprüfung: Versuchsplanung
und -auswertung in der
Lebensmitteltechnologie

WiSe. 17/18 16.02.2018 3,0 BE 6,0 1

12957 Multiskalige Prozessmodellierung und -analyse 6,0

12958 Modulprüfung: Multiskalige
Prozessmodellierung und -analyse

SoSe. 18 25.04.2018 3,0 BE 6,0 3

957 Leistungsnachweis: Hausaufgabe
Multiskalige Prozessmodellierung und -
analyse

WiSe. 17/18 BE 0,0 1

11000 Wahlpflichtmodule 24,0

12310 Instrumentelle Lebensmittelphysik 6,0

12315 Modulprüfung: Instrumentelle
Lebensmittelphysik

WiSe. 18/19 27.02.2019 2,0 BE 6,0 1

12330 Innovative Technologien der Lebensmittelprozessierung 6,0

12335 Modulprüfung: Innovative Technologien WiSe. 17/18 19.02.2018 4,0 BE 6,0 1

12930 Spezielle Lebensmittelbiotechnologie 6,0

12935 Modulprüfung: Spezielle
Lebensmittelbiotechnologie

SoSe. 18 10.09.2018 2,7 BE 6,0 1

12960 Projektmanagement 6,0

12965 Modulprüfung: Projektmanagement SoSe. 18 13.10.2018 2,3 BE 6,0 1

20000 Wahlbereich 18,0

70210 Freies Wahlmodul 1 6,0

70211 English for Academic Purposes (B 1) WiSe. 17/18 12.02.2018 2,0 BE 6,0 1

70220 Freies Wahlmodul 2 6,0

Berlin , den 18. März 2020 Bescheinigung ohne Unterschrift gültig
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Prüfungsnr Bezeichnung der Leistung Semester Prüf. Datum Note Status LP Versuch

70221 Experimentelle
Lebensmitteltechnologie

WiSe. 17/18 15.01.2018 2,1* BE 6,0 1

70230 Freies Wahlmodul 3 6,0

70231 Mikro- und Nanotechnologie für
funktionelle Lebensmittel

WiSe. 17/18 15.01.2018 2,7* BE 6,0 1

vorl. Gesamtnote von
Lebensmitteltechnologie: PO 2014 2,3 120,0

Berlin , den 18. März 2020 Bescheinigung ohne Unterschrift gültig
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Erläuterungen

LP  Leistungspunkte
 
*   Leistungen wurden in einem anderen Studiengang oder an einer anderen Hochschule erbracht und
anerkannt
EMP  ersetzte Modulprüfung

 
Beschreibung des Notensystems, das an der Hochschule angewendet wird:

1,0 / 1,3 / 1,5
1,7 / 2,0 / 2,3 / 2,5
2,7 / 3,0 / 3,3 / 3,5
3,7 / 4,0
5,0

sehr gut
gut
befriedigend
ausreichend
nicht ausreichend

Status:

BE  bestanden
NB  nicht bestanden
EN  endgültig nicht bestanden

Diese Bescheinigung wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift gültig.
Zusätze und Änderungen bedürfen der ausdrücklichen Bestätigung durch das Referat Prüfungen.

Verifikationsnr.: 6RQSZHQYPPVK

Zur Verifikation dieser Bescheinigung wählen Sie bitte folgende Webadresse:
www3.ib.tu-berlin.de/verify

http://www3.ib.tu-berlin.de/verify
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