
LEBENSLAUF     Johanna  Harnisch  	
  	
  	
    
	
   	
  	
  	
    
Kontakt:     Müller-­  Breslau  Straße  3B  
                                                                                        45130  Essen    
  
Telefon:                                                              0163/3347291    
  Mail:                 johannaharnisch@yahoo.de    
         
Geburtstag/-­ort:                         28.05.1993/  Wuppertal    
    
      
    
    

BERUFLICHER  WERDEGANG                                         
    
02/2019  –  heute     Löwensenf  GmbH  
    
  

Mitarbeiter  Qualitätssicherung  

§§      Qualitätskontrolle  von  Halb-­  Roh  und  Fertigwaren  
§§      Mikrobiologische  Untersuchungen    
§§      Hygiene  Kontrollen    

                             
  
08/2018  –  12/2018     Auslandsaufenthalt    

§§      Aufbesserung  meiner  Sprachkenntnisse      
  

       
                        

04/2015  –  06/2016     Edmund  Münster  GmbH&  Co.  KG  
    
  

Maschinen  und  Anlagenführer  

§§      Rüstung,  Bedienung  und  Überprüfung  der  
Herstellung  von  Weichdragees  
§§      Überbetriebliche  Maßnahme  für  das  Dragieren    

                             
01/2014  –12/2014     Berief  Feinkost  
    
  

Fachkraft  für  Lebensmitteltechnik  

§§      Rüstung,  Bedienung  und  Überprüfung  von  
Verpackungsanlagen  
§§      Überprüfung  des  HACCP´s  Systems  
  

08/2013-­12/2013     Waden  GmbH  
    
    

Laborleitung    

§§      Qualitätskontrolle  von  Eiern    
§§      Mikrobiologische  Untersuchungen    
§§      Betriebs  und  Personalhygienekontrollen      



       

                           
                                                 
    
08/2016  –  07/2018     Weiterbildung  zum  Techniker    

    
    

    
    

Staatlich  geprüfte  Technikerin    

§§      Bereich  Lebensmitteltechnik  (ohne  Schwerpunkt)    
 §§      6-­  wöchige  Projektarbeit  bei  Bergmann  Brauerei    

08/2010  –  07/2013     Ausbildung    
  
Fachkraft-­‐Lebensmitteltechnik  
Dreidoppel  GmbH,  Langenfeld  
Abschlussnote  1,8  

     
BESONDERE  KENNTNISSE                                            
    

§§      AEVO-­  Ausbildereignungsprüfung    
§§      REHIS  Hygienemanagement    
§§      MS  Office    
§§      Rhetorik  Seminar    
§§      Führerschein  Klasse  B    
§§      Englisch  Kenntnisse    

    
    
    
    

INTERESSEN  &  HOBBYS                                            
    

§§      Acryl-­  Malerei  /  Austellungen      
§§      Fotografie  
§§ Sport  

  


