Lebenslauf

Mohamad Obeido

E-Mail mohamadobeido@gmx.de

Mobil 0162 493 1409

Adresse Brodaer Stralle 4, PF 8
17033 Neubrandenburg

Geburtsdatum 18.09.1991 Aleppo / Syrien

Familienstand ledig

Aufenthaltsstatus Niederlassungserlaubnis

Beruflicher Werdegang

01/2021 — heute Wissenschaftliche Hilfskraft
Zentrum fiir Ernahrung und Lebensmitteltechnologie
gGmbH

* Downstream processing
» Chromatographische Aufreinigung
* Analytische Chemie

03/2020 - 10/2020 Ehrenamtliche Tatigkeit
Betreuung von Kindern und Jugendlichen
T.O.N.l e.V. Neubrandenburg

04/2019 - 07/2019 Milchtechnologe
Schwarzwaldmilch Offenburg GmbH

+ Steuerung, Bedienung und Uberwachung der
Prozessanlagen im Produktionsbereich

* Kontrolle und Meldung von Abweichungen bei den
Prozessen

07/2018 — 12/2018 Praktikum Qualitatssicherung
Coca-Cola European Partners GmbH Deizisau

» Chemisch-technische Untersuchungen von
Rohstoffen, Zwischen- und Endprodukten

* Mikrobiologische Probenahme und Verarbeitung

» Unterstltzung bei Validierungsmalinahmen

15/08/2016 — 26/08/2016 Praktikum Lebensmittelanalytik
Chemisches und Veterindaruntersuchungsamt
Sigmaringen

07/2008 — 08/2012 Beratung, Reparatur und Verkauf
Computerfachgeschift Aleppo / Syrien



Ausbildung
03/2021 — heute

09/2019 — heute

10/2017 - 06/2018

03/2016 — 07/2017
09/2009 - 09/2015

09/1997 - 06/2009

Kenntnisse

EDV-Kenntnisse

Sprachkenntnisse

Fihrerschein

Sonstiges
Hobbys

Neubrandenburg, 28. Juli 2021

Lebenslauf

Masterand

Zentrum fiir Ernahrung und Lebensmitteltechnologie

gGmbH

* Masterthesis: Aufreinigung von Monosacchariden aus

Zuckerruben-hydrolysat

Lebensmittel- und Bioprodukttechnologie (M. Sc.)
Hochschule Neubrandenburg
Vertiefungsrichtung: Lebensmittelproduktion

Sprachprogramm
Eberhard Karls Universitat Tubingen

* Deutschkurs bis Niveau C1
* Englisch, Chemie und Akademisches Arbeiten
* Interkulturelle Kommunikation

Deutschkurse (Abschluss Niveau B2)

Lebensmitteltechnologie (B. Eng.)
Aleppo Universitat in Syrien
Abschlussnote: 71,9 von 100 moglichen Punkten

Lebensmittelchemie und Analytik
Lebensmittelverfahrenstechnik
Qualitatsmanagement und -kontrolle
Bachelorthesis: Physikalische und chemische
Unterschiede verschiedener Honigsorten

Schulische Ausbildung
Abschluss: Abitur mit Abschlussnote 1,6

MS Office (gut)
Autodesk Inventor (Grundkenntnisse)
LIMS (gut)

Deutsch (Fortgeschrittene Kenntnisse C1)
Englisch (Gute Kenntnisse B1)
Arabisch (Muttersprache)

Klasse B, Flurférderfahrzeugschein

Joggen, Tischtennis, Reisen



