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09.07.1989, Sarajevo (Bosnien)
verheiratet

03/2016-12/2019

Hochschule Neubrandenburg

niversity of Applied Scienc

10/2009-10/2015

09/2004-06/2008

BERUFSERFAHRUNG

Studium: Masterstudiengang Lebensmittel- und

Bioprodukttechnologie an der Hochschule Neubrandenburg

Abschluss: M.Sc. Lebensmittel- und Bioprodukttechnologie

Masterarbeit: Zertifizierung der Medichemia GmbH nach IFS Global Market
Food fiir den Produktionsbereich Getrankekonzentrate (GKZ)

Studium: Bachelorstudiengang Agrar- und Lebensmittelwissenschaften an
der Universitat Sarajevo

Abschluss: B.Eng. Lebensmitteltechnologie

Diplomarbeit: Sensorische Analyse und Wasseraktivitat im Honig aus dem
Gebiet Ilidza-Sarajevo.

Berufsschule: Agrar- und Lebensmitteltechnologie Berufsschule, Sarajevo
Abschluss: Lebensmitteltechniker
Abschlussarbeit: Wasseranalyse der zwei Hauptflisse der Stadt Sarajevo.

Seit 02/2021
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BUTMIR

Sarajevo, Bojnicka 119, llidza

Lebensmitteltechnologe in Schokoladen- und Keksfabrik Tako, Sarajevo
=  Dokumentenerstellung fiir das QM-Handbuch
= QOptimierung der Prozessablaufe, Rezepturentwicklung
= Nahrwertberechnungen, Erstellung von Produktspezifikationen
= Bestellung von Rohstoffen und Hygieneprodukten
= Lager- und Produktionsmanagement
= Schulung von Mitarbeitern
= Zusammenarbeit mit Lebensmitteliiberwachungsbehorden

Praktikum als Lebensmitteltechnologe im Milchbetrieb KJP PD Butmir,
Sarajevo,
Im Bereich Qualitdtsmanagement
= Physikalische, chemische und mikrobiologische Milchanalysen
= Erstellung von diversen Dokumenten im QM (Dokumentenpflege)
= QOptimierung der Prozessablaufen, Rezepturentwicklung
= Schulung von Mitarbeitern
= Zusammenarbeit mit Lebensmittelliberwachungsbehorden
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COMPUTERKENNTNISSE

Masterarbeit, Medichemia GmbH, Brannenburg,
Zertifizierung der Medichemia GmbH nach IFS Global Market Food fiir den
Produktionsbereich Getrankekonzentrate (GKZ)

=  Optimierung der Prozessablaufe,

= Erstellung neuer QM-Prozesse und Dokumente

=  Vorbereitung des Unternehmens fiir IFS GMF).

= Durchfuihrung von Internen Audits, sensorischen Analysen des Pro-

dukten und Rohstoffen,
= Schulung von Mitarbeitern

Praktikum, Medichemia GmbH, Brannenburg
EinfUhrung der Vollautomatische Abflllanlage fir Getrankekonzentrate
= QM (Dokumentenpflege, Datenpflege)
= Einflhrung der Mitarbeit fiir die Nutzung und Problembehebung an
der Vollautomatische Abfiillanlage fiir Getranke Konzentrate

Herstellung von Nahrungserganzungsmitteln, Vitamin-Mineralien
Mischungen, EiweiBprodukten.
=  Produktentwicklung (Rezepturentwicklung, Rezepturanderung)

Praktikum, im Landwirtschaftlichen Institut der Foderation Bosnien und
Herzegowina
Durchfiihrung von:
=  Milchanalysen (Eiweil}, Gesamtkeimzahl, Mastitis, Fettanteil, usw.)
= Analysen von Lebensmitteln an Schwermetalle,
= Analysen von Lebensmitteln an Pestiziden,
=  Micro biologische Analysen von Lebensmitteln (Salmonella, E. Coli,
Enterobakterien, usw.)
= Ubliche Analysen von Lebensmitteln

Praktikum, Klas Sarajevo 1902, http://www.klas.ba/
Im Bereich Herstellung von:

=  Brot und Backwaren

= Kuchen, Kekse und SiiBwaren

= Fertigessen

Praktikum, Sprind Sarajevo, http://www.sprind.ba/
Im Bereich Entwicklung und Herstellung von:

= Brot und Backwaren

=  Kuchen und SiiRwaren

= Halbfertig- und Fertigprodukte

Gute Kenntnisse MS Word
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FREMDSPRACHEN

Deutsch Sehr gute Kenntnisse
Englisch Sehr gute Kenntnisse
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tisch, Serbisch

Muttersprache


http://www.klas.ba/
http://www.sprind.ba/

