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Frau Sina Pockelwaldt

hat vom 29.07.19 bis zum 02.08.19 bei der
COSOSS an der

EDV-Schulung

erfolgreich teilgenommen.

EDV-Aufbau 40 U.-Std.

Lehrgangsinhailte:

v Sicherer Umgang mit dem Windows 10 Betriebssystem
* Desktopelemente und Programme
* Dateien und Ordner verwalten

Klassische Korrespondenz mit MS Word 2016 und DIN 5008

« Grdfiken und Tabellen einfigen und bearbeiten

v Effiziente Tabellenkalkulation Mit MS Excel 2016
¢ Tabellenaufbau und -gestaltung
* Berechnungen, Logische Operatoren, Statistikfunktionen und

Diagramme
v Digitale Kommunikation via E-Mail mit Outlook 201 6. Online Bewerbung

v Informationsrecherche vig Internet

COSOSS
2 CO50ss

Neukdliner StraBe 32 Magso Wl ehom!

; \ * Neukdliner Str. 32
33619 Bielefeld e 33€19 Biolefald

104476

Cloppenburg, 02.08.19 Magsougd-Hasehemi
Ort und Datum Gesc‘@fslqii‘un} und EDV-Dozent

www.cososs.de ¢ info@cososs.de ¢ 0521 104424 ¢ 0160 96250433

EDV-Schulungen, Netzwerktechnik Webdesign und Digitalisierung



o] Oldenburgische
Industrie- und Handelskammer

Priifungszeugnis

nach § 37 Berufsbildungsgesetz

Sina Pockelwaldt

geboren am 17. Marz 1991 in Magdeburg hat die Abschlusspriifung in dem staatlich aner-
kannten Ausbildungsberuf

Fachkraft fiir Lebensmitteltechnik

mit dem Gesamtergebnis sehr gut ( 93 Punkte ) bestanden.

Priifungsergebnisse Note Punkte

Praktische Priifung

Arbeitsproben sehr gut 95

Schriftliche Priifung

Technik gut 86
Qualitdtsmanagement sehr gut 92
Wirtschafts- und Sozialkunde sehr gut 97

Oldenplurg, 28. Juni 2011

ilungsleitiing Vorsitzende(r) des
Priifungsausschusses

100 - 82 Punkte unter 92 - 81 Punkte unter 81 - 87 Punkte unter 67 - 50 Punkte unter 50 - 30 Punkte unter 30 Punkte
Note 1= sehr gut Note 2 = gut Note 3 = befricdigend | Note 4 = ausreichend | Note 5 = mangelhaft Note 6 = ungeniigend




=+ Oldenburgische
?— Industrie- und Handelskammer

Erlduterungen zum Priifungszeugnis

Sina Pockelwaldt

geboren am 17. Mérz 1991 in Magdeburg

Fachkraft fiir Lebensmitteltechnik

Fir die Ermittlung des Gesamtergebnisses lassen sich aus der Ausbildungsordnung
folgende Gewichtungen ableiten:

Praktischer Teil der Priifung

Arbeitsproben 50,0 Prozent
Schriftlicher Teil der Priifung

Technik 25,0 Prozent
Qualitdtsmanagement 12,5 Prozent
Wirtschafts- und Sozialkunde 12,5 Prozent

Die Arbeitsproben bestehen insbesondere aus den folgenden Aufgaben:

- Rusten, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Produktionsmaschine/-anlage
sowie Steuern und Uberwachen des Produktionsprozesses,

- Umristen, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Verpackungsmaschine/
-anlage sowie Steuern und Uberwachen des Verpackungsprozesses,

- Durchfiihren von mindestens einer Qualitdtskontrolle und Beurteilen von Roh-,
Zusatz-, Hilfsstoffen, Halbfabrikaten und Fertigprodukten.




TOP-AZUBIS

Die niederséchsischen Besten

s

Auszeichnung der niedersachsischen
Berufsbesten 2011

Frau Sina Pockelwaldt

erzielte in der Abschlussprifung 2011
Im Ausbildungsberuf

Fachkraft fur Lebensmitteltechnik

den 3. Platz

Celle, 3. November 2011
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Eberhard Manzke Michael Zeinert
Prasident des Niederséchsischen Hauptgeschafisfilhrer des Niederséchsischen

Industrie- und Handelskammertages Industrie- und Handelskammertages




