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Credits
Credits

Modul-ID
Module ID

Bezeichnung
Title

Semester
Semester

Note
Grade

    121

      85

        0

        0

        5

        5

  

  

    

    

    

WZ5037

WZ5128

WZ5319

1,9

17W

17W

17W

17W

Berufspraktikum Teil 1 (12 Wochen)

Berufspraktikum Teil 2 (6 Wochen)

Lebensmittelbioprozesstechnik

Rheologie

Internship Part 1 (12 weeks)

Internship Part 2 (6 weeks)

Food Bioprocess Engineering

Rheology

Brauwesen und Getränketechnologie

Berufspraktikum

Pflichtmodule:Prüfungsleistungen

Lebensmittelbioprozesstechnik

Rheologie

Ausgewählte Kapitel der Brautechnologie

Brewing and Beverage Technology

Internship

Compulsory Modules: Examinations

Food Bioprocess Engineering

Rheology

Selected Chapters of Brewing Technology

BE 

BE 

2,0

1,7

Leistungsnachweis
Grade Report

Geburtsdatum/Date of Birth:

Datum/Date:

4. Dezember 1992 
4 December 1992

17. März 2020 
17 March 2020

Heintges
Familienname/Family Name:

Master of Science (M.Sc.)
Angestrebter Abschluss/Degree in progress:

Brauwesen und Getränketechnologie 
Brewing and Beverage Technology

Studiengang/Degree Program:

Vorname(n)/First Name(s):
Joseph Carlos Heinrich

Geschlecht/Gender:
männlich 
male

Bergisch Gladbach
Geburtsort/Place of Birth: Matrikelnummer/Student ID Number:

03679975
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Credits
Credits

Modul-ID
Module ID

Bezeichnung
Title

Semester
Semester

Note
Grade

        5

        6

        7

        0

        5

        5

        5

        8

        0

        5

        5

        0

        0

        0

    

    

    

    

    

    

    

    

  

WZ5054

WZ5012

WZ5134

WZ5314

WZ5170

MA9611

WZ5907

CH6000 4,0

18S

17W

18S

18S

18W

18S

18W

18W

18W

19W

18S

18W

Ausgewählte Kapitel der Brautechnologie

Brau- und Getränketechnologisches Großpraktikum - 
Produktentwicklung

Getränkeabfüllanlagen

Hygienic Processing 2 (Aseptik und Sterilprozesstechnik)

Simulation von Produktionssystemen

Getränkeverfahrenstechnik und -prozesstechnik

Praktikum Getränkeverfahrenstechnik und -prozesstechnik

Seminar Brau- und Getränketechnologie

Wissenschaftlich-technisches Rechnen

Vortrag zur Master's Thesis

Grundlagen der Physikalischen Chemie 1

Physikalische Chemie 2

Selected Chapters of Brewing Technology

Pilot Brewery Course - Product Development

Beverage Filling Technology

Hygienic Processing 2

Process Simulation

Beverage Process Engineering

Practical Course Beverage Process Engineering

Seminar Brewing and Beverage Technology

Introduction to Scientific Computing

Master's Colloquium

Basic Principles of Physical Chemistry 1

Physical Chemistry 2

Getränkeabfüllanlagen

Hygienic Processing 2 (Aseptik und 
Sterilprozesstechnik)

Simulation von Produktionssystemen

Getränkeverfahrenstechnik und -prozesstechnik

Seminar Brau- und Getränketechnologie

Wissenschaftlich-technisches Rechnen

Master's Thesis

Physikalische Chemie

Wahlpflichtmodule: Studienleistungen

Beverage Filling Technology

Hygienic Processing 2

Process Simulation

Beverage Process Engineering

Seminar Brewing and Beverage Technology

Introduction to Scientific Computing

Master's Thesis

Physical Chemistry

Elective Modules: Internship

1,3

BE 

1,0

4,0

1,3

3,3

BE 

1,3

3,7

BE 

4,0

4,0

17. März 202003679975
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Credits
Credits

Modul-ID
Module ID

Bezeichnung
Title

Semester
Semester

Note
Grade

      30

        0

        0

        0

        6

        0

        5

        5

        5

        4

    

    

    

  

    

    

    

    

    

    

WZ5259

WZ5105

WZ5416

WZ5315

WZ5005

WZ5053

WZ5162

WZ5133

WI000316

17W

18S

18S

16W

16W

16W

18W

18S

16W

Praktikum Sensorik

Praktikum Weintechnologie

CAD für Ingenieure - Einführung in Computer-gestütztes 
Konstruieren (2D) und Solid Modeling (3D)

Getränkeschankanlagen

Praktikum Getränkeschankanlagen

Werkstoffkunde

Geschichte der Brautechnologie

Internationale Braumethoden

Sensorische Analyse der Lebensmittel

Practical Course Sensory Tasting

Lab Course Wine Technology

CAD for Engineers - Introduction to Computer-aided 
Construction (2D) and Solid Modeling (3D)

Beverage Dispensing Systems

Practical Course Beverage Dispensing Systems

Materials Engineering

History of Beer - Technological, Economic and Cultural 
Aspects

International Brewing Technologies

Sensory Analysis of Food

Praktikum Sensorik

Praktikum Weintechnologie

CAD für Ingenieure - Einführung in 
computergestütztes Konstruieren (2D) und Solid 
Modeling (3D)

Wahlpflichtmodule: Prüfungsleistungen

Getränkeschankanlagen

Werkstoffkunde

Geschichte der Brautechnologie

Internationale Braumethoden

Sensorische Analyse der Lebensmittel

Marketing in der Konsumgüterindustrie

Practical Course Sensory Tasting

Lab Course Wine Technology

CAD for Engineers - Introduction to computer-aided 
Construction (2D) and Solid Modeling (3D)

Elective Modules: Examinations

Beverage Dispensing Systems

Materials Engineering

History of Beer - Technological, Economic and Cultural 
Aspects

International Brewing Technologies

Sensory Analysis of Food

Marketing of Consumer Goods

BE 

BE 

1,3

2,0

BE 

1,3

2,0

1,7

3,3

17. März 2020

*)

*)

*)

*)

03679975
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Credits
Credits

Modul-ID
Module ID

Bezeichnung
Title

Semester
Semester

Note
Grade

        518W

Master's Thesis
Master's Thesis

      3019W 1,3

        6

        5

        0

17W

18S

18S

Marketing in der Konsumgüterindustrie
Marketing of Consumer Goods

Technische Mechanik

Verfahrenstechnik

Praktikum Hefe- und Biertechnologie

Engineering Mechanics

Process Engineering

Lab Course Yeast and Beer Technology

*) = anerkannt
*) = accredited

 
Erläuterungen/

 
Explanations:

  Zulassungsauflagen

    Technische Mechanik

    Verfahrenstechnik

    Hefe- und Biertechnologie

  Admission Requirements

    Engineering Mechanics

    Process Engineering

    Brewing Technology - Yeast and Beer Technology

 

Notenskala: 1,0-1,5 sehr gut, 1,6-2,5 gut, 2,6-3,5 befriedigend, 3,6-4,0 ausreichend, 4,1-5,0 nicht ausreichend
Grades: 1,0-1,5 very good, 1,6-2,5 good, 2,6-3,5 satisfactory, 3,6-4,0 sufficient, 4,1-5,0 fail

2,0

17. März 2020

2,7

3,0

bestanden /
pass

 *)

Identification and differentiation of beer clouding substances by Raman-microspectroscopyTopic: 

Thema: Identifizierung und Differenzierung biertrübender Substanzen mittels Raman-Mikrospektroskopie

Credits
Credits

Semester
Semester

Note
Grade

03679975

**) = contains accredited exams
**) = enthält anerkannte Leistungen

Bewertung von Studienleistungen: BE = bestanden NB = nicht bestanden
Performance Key: BE = pass NB = fail

Credits: Gemäß dem European Credit Transfer System (ECTS) Maßeinheit für die Arbeitsbelastung eines Studierenden;
ein Credit entspricht der Arbeitszeit von 30 Stunden.
Credits: a unit of measure within the European Credit Transfer System (ECTS) representing student workload. A credit is 
equal to 30 hours of work.
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Credits
Credits

Modul-ID
Module ID

Bezeichnung
Title

Note
Grade

 10

WZ5295

WZ5607

3,0

3,0

3,0

3,0

2,0

3,0

Ingenieurwissenschaftliche Grundlagen des Apparatebaus

Technisches Zeichnen

Verfahrenstechnik

Machine and Plant Engineering

Technical Drawing

Process Engineering

Ingenieurwissenschaftliche Grundlagen des Apparatebaus

Verfahrenstechnik

Machine and Plant Engineering

Process Engineering

Leistungsnachweis
Grade Report

Geburtsdatum/Date of Birth:

Datum/Date:

4. Dezember 1992 
4 December 1992

10. April 2019 
10 April 2019

Heintges
Familienname/Family Name:

Ohne akademischen Grad/None
Angestrebter Abschluss/Degree in progress:

Modulstudien Brauwesen und 
Getränketechnologie  
Module Studies in Brewing and Beverage 
Technology

Studiengang/Degree Program:

Vorname(n)/First Name(s):
Joseph Carlos Heinrich

Geschlecht/Sex:
männlich 
male

Bergisch Gladbach
Geburtsort/Place of Birth: Matrikelnummer/Student ID Number:

03679975

Dies ist kein Abschlussdokument.
This is not an official graduation document.

 5

 5

 

Vorbildungsbezogene Fächer
Qualification-based Courses
 

   

   

 

   

   

Aktuelle Gesamtcredits
Current Total Credits

 35

Zwischennote aus den in die Notenberechnung eingegangenen Modulen
Provisional Grade according to Grade-Relevant Modules

2,6
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Leistungsnachweis
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Credits
Credits

Modul-ID
Module ID

Bezeichnung
Title

Note
Grade

 5

 20

WZ5305

WZ5307

WZ5161

WZ5015

WZ5609

WZ5298

3,0

2,5

3,7

1,7

2,0

2,7

3,0

 BE 

3,0

3,7

1,7

 BE 

2,0

2,7

Brautechnologie 2 - Würzetechnologie

Praktikum Rohstoff- und Würzetechnologie

Brautechnologie 3 - Hefe- und Biertechnologie

Brauereianlagen

Energieversorgung technischer Prozesse

Praktikum Getränkemikrobiologie und biologische 
Betriebsüberwachung

Getränkemikrobiologie und biologische 
Betriebsüberwachung

Hygienic Design und Hygienic Processing

Brewing Technology 2 - Wort

Lab Course Raw Materials and Wort Technology

Brewing Technology 3 - Yeast and Beer

Brewery Equipment

Energy Supply

Lab Course Beverage Microbiology and Quality Assurance

Beverage Microbiology and Quality Assurance

Hygienic Design and Hygienic Processing

Würzetechnologie

Hefe- und Biertechnologie

Brauereianlagen

Energieversorgung technischer Prozesse

Getränkemikrobiologie und biologische Betriebsüberwachung

Hygienic Design und Hygienic Processing

Wort Technology

Yeast and Beer Technology

Brewery Equipment

Energy Supply

Microbiology of Beverages and Quality Surveillance

Hygienic Design and Hygienic Processing

10. April 201903679975

 5

 5

 5

 5

 5

Compulsory Courses
Pflichtfächer

Wahlfächer
Elective Courses
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3
3238152

*) = anerkannt
*) = accredited

 
Erläuterungen/

 
Explanations:

 

Notenskala: 1,0-1,5 sehr gut, 1,6-2,5 gut, 2,6-3,5 befriedigend, 3,6-4,0 ausreichend, 4,1-5,0 nicht ausreichend
Grades: 1,0-1,5 very good, 1,6-2,5 good, 2,6-3,5 satisfactory, 3,6-4,0 sufficient, 4,1-5,0 fail

10. April 201903679975

**) = contains accredited exams
**) = enthält anerkannte Leistungen

Bewertung von Studienleistungen: BE = bestanden NB = nicht bestanden
Performance Key: BE = pass NB = fail

Credits: Gemäß dem European Credit Transfer System (ECTS) Maßeinheit für die Arbeitsbelastung eines Studierenden;
ein Credit entspricht der Arbeitszeit von 30 Stunden.
Credits: a unit of measure within the European Credit Transfer System (ECTS) representing student workload. A credit is 
equal to 30 hours of work.

Module ohne zugeordnete Note und Credits sind noch nicht vollständig bestanden. Sind Teilnoten mit dem Wert "nicht 
ausreichend" (4,1-5,0) angeben, so gilt die Ausgleichsregelung: Das Modul ist auch dann bestanden, wenn nicht alle 
Modulteilprüfungen bestanden sind, sofern die Modulnote 4,0 oder besser ist. Für die Gewichtung der Modulteilprüfungen,
die Berechnung der Gesamtnote sowie weitere Informationen siehe die Fachprüfungs- und Studienordnung für diesen 
Studiengang in der gültigen Fassung sowie das Modulhandbuch.
Where grades and credits have not been assigned to modules, the student has not yet successfully completed all required
module components. Component grades designated as "fail" (4,1-5,0) are subject to the compensation rule: The module 
is considered passed even if the student does not pass all module examination components provided that the student's 
grade for the module is 4,0 or better. For further information and details on the weighting of module examination 
components, as well as the calculation of the overall grade, please refer to the current Academic and Examination 
Regulations of the relevant degree program.

Dieses Dokument wurde maschinell erstellt und ist ohne Siegel und Unterschrift gültig.
This document was generated automatically and is valid without a stamp or signature.
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Leistungsnachweis: Zusatzleistungen
Grade Report: Additional Exams

Geburtsdatum/Date of Birth:

Datum/Date:

4. Dezember 1992 
4 December 1992

10. April 2019 
10 April 2019

Heintges
Familienname/Family Name:

Ohne akademischen Grad/None
Angestrebter Abschluss/Degree in progress:

Studiengang/Degree Program:

Vorname(n)/First Name(s):
Joseph Carlos Heinrich

Geschlecht/Sex:
männlich 
male

Bergisch Gladbach
Geburtsort/Place of Birth: Matrikelnummer/Student ID Number:

03679975

Module Studies in Brewing and Beverage 
Technology

Modulstudien Brauwesen und 
Getränketechnologie  

        5

        4

        2

        2

Strömungsmechanik

Getränkeschankanlagen

Praktikum Getränkeschankanlagen

Sensorische Analyse der Lebensmittel

Werkstoffkunde

Fluid Mechanics

Beverage Dispensing Systems

Practical Course Beverage Dispensing Systems

Sensory Analysis of Food

Materials Engineering

Zusatzfächer
Additional Examinations

2,7

2,0

 BE 

3,3

1,3

Credits
Credits

Modul-ID
Module ID

Bezeichnung
Title

Note
Grade



Leistungsnachweis: Zusatzleistungen
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2

3238152

 
Erläuterungen/

 
Explanations:

 

Notenskala: 1,0-1,5 sehr gut, 1,6-2,5 gut, 2,6-3,5 befriedigend, 3,6-4,0 ausreichend, 4,1-5,0 nicht ausreichend
Grades: 1,0-1,5 very good, 1,6-2,5 good, 2,6-3,5 satisfactory, 3,6-4,0 sufficient, 4,1-5,0 fail

Bewertung von Studienleistungen: BE = bestanden NB = nicht bestanden
Performance Key: BE = pass NB = fail

Credits: Gemäß dem European Credit Transfer System (ECTS) Maßeinheit für die Arbeitsbelastung eines Studierenden;
ein Credit entspricht der Arbeitszeit von 30 Stunden.
Credits: a unit of measure within the European Credit Transfer System (ECTS) representing student workload. A credit is 
equal to 30 hours of work.

Alle in dieser Anlage aufgeführten Ergebnisse gehen über die für das Bestehen des Studiengangs erforderlichen 
Leistungen hinaus. Die erzielten Noten und Credits fließen nicht in das Gesamtergebnis des Studiengangs ein.
The modules and courses listed on this document are not required for the successful completion of the degree program. 
As such, the grades and credits earned for these modules are not included in the calculation of the student's overall grade
and credit total.

10. April 201903679975
















