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Erlduterung zum Abschlusszeugnis der Hotelfachschule Hamburg
Annotation to the Final Leaving Certificate of Hotel Management School of Hamburg
Absolvent/in / Graduate: Michael Wilczynski

Der Abschluss der Hotelfachschule ist im Deutschen Qualifikationsrahmen fiir lebenslanges Lernen (DQR) und
im Europdischen Qualifikationsrahmen (EQF) der Stufe 6 zugeordnet und entspricht damit dem Niveau eines
Bachelorabschlusses; allerdings sind mit ihm nicht dieselben Berechtigungen verbunden.

The certificate of the Hotel Management School has been allocated to level 6 of the German Framework of
Reference for Lifelong Learning (DQR) and the European Qualifications Framework (EQF). This equals the level
of a bachelor’s degree. The certificate, however, does not share the academic entitlements of a bachelor’s
degree.

----------------------------------------

Schulleitung/School Board
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: At 0
N s Staatlich gepriifte/r Betriebswirt/in der Fachrichtung Hotel- ‘
* sindeary und Gastronomiemanagement
D E O F www.hotelfachschule-hamburg.de n

-
Roopeation &
Hoteiachocholen
i 1721




iti
—
FREIE UND HANSESTADT HAMBURG

Staatliche Gewerbeschule Gastronomie und Erndhrung
Angerstralle 4, 22087 Hamburg

HOTELFACHSCHULE
ABSCHLUSSZEUGNIS
Michael Wilczynski

geboren am 19.08.1988 in Gdingen/Polen
hat die Klasse 14-1 der Hotelfachschule
vom 1. August 2014 bis zum 4. Juli 2016 besucht. Die Abschlusspriifung wurde bestanden.

Unternehmensfithrung befriedigend
Controlling befriedigend
Betriebsorganisation gut
Personalmanagement gut
Sprache und Kommunikation befriedigend
Englisch (Stufe B2) ausreichend
Spanisch (Stufe A1) gut
Wirtschaft und Gesellschaft befriedigend
Event- & Cateringmanagement gut

Facharbeit: Erstellung einer Kosten-Nutzen-Analyse zur Einfiihrung eines Frithstiicksangebots  befriedigend
im Restaurant Deichgraf in Hamburg

Berufspadagogik gut
Mathematik gut
Projektmanagement gut

Herr Michael Wilczynski ist berechtigt, die Berufsbezeichnung

STAATLICH GEPRUFTER BETRIEBSWIRT DER FACHRICHTUNG HOTEL- UND
GASTRONOMIEMANAGEMENT

zu fihren.

Entsprechend der Vereinbarung liber den Erwerb einer Fachhochschulreife in beruflichen Bildungsgangen - Beschluss der
Kultusministerkonferenz vom 05.06.1998 (in der jeweils giiltigen Fassung) - berechtigt dieses Zeugnis in allen Landern der Bundesrepublik
Deutschland zum Studium an Fachhochschulen.

Durchschnittsnote: 2,5 (in Worten Zwei Komma Fiinf)

Der Abschluss der Fachschule entspricht der Rahmenvereinbarung tiber Fachschulen - Beschluss der Kultusministerkonferenz vom 07.11.2002

(in der jeweils giiltigen Fassung) - und wird von allen Landern in der Bundesrepublik Deutschland anerkannt.

Vermerk:  Der Abschluss 'Staatlich gepriifte/r Betriebswirt/in' ist im De g Europdischen Qualifikationsrahmen dem Niveau 6 zugeordnet.
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Prifungsleitung

L

ulleitung

Der Ausbildung und Priifung lag die Ausbildungs- und Prifungsordnung der Fachschule fiir Technik, Wirtschaft und Gestaltung (APO-TWG) vom 16.07.2042 i. d. F. vomn 06.12.2010 und die
Ausbildungs- und Prifungsordnung fiir berufliche Schulen - Aligemeiner Teil (APO-AT) vom 25.07.2000 i. d. F. vom 01.08.2011 zu Grunde.

Niveaus des Gemeinsamen Europaischen Referenzrahmens fiir Sprachen:
El e Sprachverwendung (A1, A2), Selb fige Sprachverwendung (B1, B2), Kompetente Sprachverwendung (C1, C2)

Notenstufen: ~ sehr gut (1),  gut(2), befriedigend (3),  ausreichend (4), mangelhaft (5), ungeniigend (6).
HIBB FS Hofa AZ/AGZ Zeugnis V1.6 07,2016




Lertifikat

HAMBURG
Tourismus

Herr

Michael Wilczynski

war mafigeblich an der Organisation und Durchfiihrung des Projekts:

,Catering auf dem Hamburg-Stand wahrend der
Internationalen Tourismus Borse in Berlin (ITB) 2016“

beteiligt.

Dieses Projekt umfasste insbesondere:

+ Kooperation mit der Hamburg Tourismus GmbH (HHT)

« Catering-Planung, -Organisation und -Durchfiihrung auf dem Stand

» Koordination der Logistik flr die Durchflihrung des Caterings

« Konzeption der messegerechten gastronomischen Gesamtversorgung

* Budgetplanung und -uberwachung

* Personaleinsatzplanung und -koordination

* Planung der Gastebewirtung zu verschiedenen Veranstaltungen am Stand
in Absprache mit der HHT sowie eigenstandige Durchflihrung

* Selbstandige Planung und Durchfiihrung der Bewirtung von Partner-
Veranstaltungen in Absprache mit den Partnern des Hamburg-Standes

« Auftritt und Prasentation der Hotelfachschule Hamburg auf dem Stand

Wir danken Michael Wilczynski fur die engagierte & erfolgreiche Projektunterstiutzung.
e

Dr. Rolf Strittmatter Robert Panz
Geschaftsfiihrer Schulleiter Hotelfachschule Hamburg

_# HAMBURG ¢ CatMan 2.0
Tourismus I'I Event- & Cateringmanagement

Hotelfachschule Hamburg



Priifungszeugnis

nach § 37 Berufsbildungsgesetz

Michael Wilczynski

geboren am 19. August 1988 in Gdingen hat die Abschlusspriifung
in dem staatlich anerkannten Ausbildungsberuf

Restaurantfachmann

mit dem Gesamtergebnis befriedigend (77 Punkte) bestanden.

Note Punkte
Praktische Priifung
Prifungsaufgaben befriedigend 77
Schriftliche Priifung
Restaurantorganisation gut 84
Service befriedigend 74
Wirtschafts- und Sozialkunde befriedigend 69

Kiel, 23. Juni 2010

S

Prasident Hauptgeschaftsfiihrer

100 - 92 Punkie unter 92 - 81 Punkte | unter 81 = 67 Punkie unter 67 = 50 Punkte unter 50 - 30 Punkte wnter 30 Punkte
MNote 1 =sehrqut | Note 2 = gut Mote 3 = befriedigend | MNote 4= ausreichend | Note 5= mangelhaft | Note 6= ungendgend
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CHEFS*CULINAR

EIN UNTERNEHMEN VON CITTI-JOMO-RINGEL

GESCHAFTSLEITUNG

Herr Michael Wilczynski, geboren am 19.08.1988, war vom 01.11.2016 bis zum 31.10.2019 als
Vertriebsmitarbeiter in unserer Niederlassung in Hamburg beschaftigt.

Wir, die CHEFS CULINAR GmbH & Co. KG, gehoren zur CITTI Unternehmensgruppe mit
Firmensitz in Kiel. CHEFS CULINAR ist die in Deutschland marktfilhrende Unternehmensgruppe
im ZustellgroBhandel mit Expansion ins benachbarte Ausland. Von unseren Standorten in
Deutschland, Danemark, Schweden, Polen, Osterreich und den Niederlanden beliefern wir
unsere Kunden in der Gastronomie und Hotellerie mit einem Komplettsortiment aus Food und
Non-Food Artikeln.

Herr Wilczynski war im Key Account Management fiir folgende Aufgabenbereich zustandig:

Bearbeitung von Kunden-Artikelanfragen

Preiskalkulation

Verhandlung der Stutzungen mit der Industrie

Pflege von Neulistungen im Artikelstamm

Veranlassung von Bemusterungen

Reklamationsbearbeitung

Vorbereitung von Sales Analysen

Sortimentsharmonisierung

Vorbereitung von Kundenterminen und Kundenbesuche in Zusammenarbeit mit den
Key-Account-Managern

Besuch von Hauseigenen Messen und Veranstaltungen

landesiibergreifende Ausschreibungsbearbeitung fiir Osterreich und die Schweiz
Erstellen und Pflege einer Wettbewerbsdatenbank

Nach kurzer Einarbeitung in seinen Tatigkeitsbereich stellte Herr Wilczynski seine fundierten
Fachkenntnisse unter Beweis. Er verfligt liber eine rasche Auffassungsgabe und arbeitete sich
auch in fiir ihn bisher fremde Aufgabenbereiche zlgig und mit guten Ergebnissen ein. Zeitliche
Vorgaben hielt er selbst bei héherem Arbeitsanfall aufgrund seiner guten Belastbarkeit stets
zuverlassig ein. Er zeichnete sich durch eine selbstandige sowie systematische Arbeitsweise aus
und stellte sich schnell und flexibel auf verdnderte Situationen ein. Herr Wilczynski war ein
motivierter Mitarbeiter, der die ihm gesetzten Ziele realisierte. Seine Arbeitsergebnisse waren
gut.

Die Aufgaben seiner Position hat Herr Wilczynski zu unserer vollen Zufriedenheit erfiillt und
unseren Anforderungen in jeder Hinsicht entsprochen.

Mit Vorgesetzten und Kollegen hat er einwandfrei zusammengearbeitet. Auch gegeniiber
unseren Kunden verhielt sich Herr Wilczynski lobenswert. Im Umgang mit diesen bewies er sehr
gute rhetorische Gewandtheit und wurde aufgrund seiner Fachkompetenz sowie seiner jederzeit
zuvorkommenden und hoflichen Art als Gesprachs- und Verhandlungspartner sehr geschatzt.

CHEFS CULINAR GinbH & Co KG - Muhlendamm 1 - 24113 Kiel - Tel  +49 (0) 431 68930 - Fax +49 (0) 431 6893-6829
Kommangdigeselischatt. HRA B262 Amtsgencht Kiel - Personlich haftender Gesclischatter: CHEFS CULINAR Verwaltung GmbH, HRB 2360 Amtsgericht Kiel
Geschatstutuer Dirk Lute, Peter Wenzel Hans Gerd Janssen
www.chefsculinar.de
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CHEFS*CULINAR

EIN UNTERNEHMEN VON CITTI-JOMO-RINGEL

GESCHAFTSLEITUNG

Seite 2 des Zeugnisses von Hermn Wilczynski
Herr Wilczynski verldsst unser Unternehmen auf eigenen Wunsch zum 31.10.2019.

Wir danken ihm fiir die gute Mitarbeit in unserem Hause und bedauern sein Ausscheiden. Zudem
wunschen wir ihm fiir seine berufliche und private Zukunft viel Erfolg.

| By

Hamburg, 31.10.2019

CHEFS CULINAR GmbH & Co. KG
i

. Matthias Rilling i. V. U. Bunkenburg
(Leitung Key-Account-Management) (Personalleitung)
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