
  

Berufskolleg  des  Vereins  
Zentralfachschule  der  Deutschen  

Süßwarenwirtschaft  e.V.  

Schule  der  Sekundarstufe  II  und  Fachschule  

-­‐staatlich  anerkanntes  Berufskolleg-­‐  

Abschlusszeugnis  
des  

Berufskollegs  

Dem  Zeugnis  liegt  zugrunde:  
  die  Verordnung  übe!  die  Ausbildung  und  Prüfung  in  den  Bildungsgängen  des  Berufskollegs  (Ausbldungs-­‐  und   BerufSk011eg  -­‐  
APO-­‐BK)  vom  26.  mai  1999  (SGV.  NRW.  223/BASS  13  •  33  Nr.  1.1).  

Abschlusszeugnis  
Fachklasse  im  dualen  System  der  Berufsausbildung  

zur  Fachkraft  für  Lebensmitteltechnik  

Frau  Johanna/ Harnack/  

   geboren  am:  28.05.1993   in:  Wuppertal  



hat  in  der  Zeit  vom  27.09.2010  bis  03.05.2013  das  Berufskolleg  der  ZDS  besucht.  

   Klasse:  L013B   Schuljahr:  2012/2013  

Die  Konferenz  stellte  am  29.04.2013  folgende  Leistungen  i)  fest:  

   1. Berufsübergreifender  Lernbereich:  

   Deutsch.....   sehr  

   Religionslehre  .......................  .....  ....  ...  .   sehe gut  
   Sport  /  Gesundheitsförderung     ..  

Politik  /  Gesellschaftslehre  

   11. Berufsbezogener  Lernbereich  

   Wirtschafts-­‐  und  Betriebslehre  ...... befri..edge.nd.•  

Lebensmitteltechnologie2)  
Produktionsverfahren2)  

Bemerkungen:  keine  

Frau  Johanna/   

hat  den  

Berufsschulabschluss  
im  Bildungsgang  

Fachklasse  des  dualen  Systems  der  Berufsausbildung  zur  
Fachkraft   für   Lebensmitteltechnik  

mit  der  Durchschnittsnote  

(1,8)  in  Worten:  eins/acht  

erreicht.  



Solingen,  den  03.05.2013  

  
   Klassenlehrer  

  Berufskolleg  des  Vereins  Zentralfachschule  der  Deutschen  Süßwarenwirtschaft  e.V.  Solin  en  

  

Fachschulexamen  

Johanna  Harnisch  
geboren  am  28.05.1993   in  Wuppertal  hat  das  

Fachschulexamen   der   Fachschule   für  
Technik  bestanden.  

Sie  ist  berechtigt,  die  Berufsbezeichnung  

Staatlich  geprüfte  Technikerin  

Fachrichtung:  Lebensmitteltechnik  zu  

führen.  

„Der  Abschluss  ist  im  Deutschen  und  Europäischen  Qualifikationsrahmen  dem  
Niveau  6  zuzuordnen."  



  

Solingen,  den  12.07.2018  ,  42653  Solingen,  De-­‐Leuw-­‐Straße  3-­‐9  
1)Lei5tungen  

Notenstufen  gemäß  S  48  Abs.  3  Schulgesetzes  für  das  tand  Nordrhein  Westfalen  (Schulgeseü  NRW—  SchutG)  vom  15.02.2005  zuleat  
geändert  durch  Gesetz  vom  27.  Juni  2006  sehr  gut  (1),  gut  (2),  befriedlgend  (3),  ausreichend  (4),  mangelhaft  ungenügend  (6)  

2)  Noten  mit  dem  Gewichtungsfaktor  Mei  

Rechtsbehelfsbelehrung:  
„Gegen  dieses  Zeugnis  kann  innerhalb  eines  Monats  nach  Bekanntgabe  des  Zeugnisses  Widerspruch  eingelegt  werden.  Der  Widerspruch  
ist  beim  Berufskolleg  des  Vereins   Zentratfachschule   der   Deutschen   Süßwarenwirtschaft   e.   V.,   42653   Solingen,   De-­‐Leuw.Straße   3-­‐9  
schriftlich  oder  zur.Niederschnft  zu  erheben,  Falls  die  Frist  durch  das  Verschulden  einer/eines  Bevollmächbgten  versäumt  wird,  wird  
dieses     der  Widerspruchsführerin/dem  Widerspruchsführer  zugerechnet."  

Abschluss-­‐  und  Abgangszeugnisse:  
Das  Schulverfiältnis  endet  gemäß  S  47  Abs.  Punkt  1  des  Scnuigæetzes  für  das  Land  Nordrhein  Westfalen  (Schulgeseu  NRW  —  SchutG)  
vom  15.02.2005  zuletzt  geändert  durch  Ge*tz  vom  27.  Juni  2006  mit  der  Aushändigung  dteses  Zeugnisses  (siehe  Ausstellungsdatum).  



     



IHK  Industrie-­‐  und  Handelskammer  
Wuppertal-­‐Solingen-­‐Remscheid  Zeugnis  

über  die  Prüfung  nach  der  Ausbilder-­‐Eignungsverordnung  

Frau  Johanna  Harnisch  
geboren  am  28.  Mai  1993  in  Wuppertal  
hat  am  13.  Juli  2017  die  Prüfung  nach  
der  

Ausbilder-­‐Eignungsverordnung  

vom  21.  Januar  2009  (Bundesgesetzblatt  I  S.  88)  mit  folgenden  Ergebnissen  bestanden:  
   Punkte   Note  

I.  Schriftlicher  Prüfungsteil   61   ausreichend  

2.  Praktischer  Prüfungsteil   52   ausreichend  
Damit  wurden  die  berufs-­‐  und  arbeitspädagogischen  Fertigkeiten,  Kenntnisse  und  
Fähigkeiten  im  Sinne  des  5  30  des  Berufsbildungsgesetzes  nachgewiesen.  

Wuppertal,  13.  Juli  2017  
Industrieund  

Handelskammer  
Wuppertal-­‐Solingen  -­‐Remscheid  

   auptgeschäftsführer   Der  Prüfungsausschuss  

   -­‐92  Punkte   unter  92  -­‐  BI  punkte     unter  8'  •  67  Punkte     unter  67  •  SO  Punkte     unter  -­‐  Punkte     unter  -­‐  O  Punkte  
   Note  1  —  sehr  gut   2 • gut Note  3     Note  4  •  ausreichend     Note5•manWhatt  

Dieses  Zeugnis  ist     Industrie-­‐  und  Handelskamme     des  Offendichen  Rechts)  zuständige'  Stelle  nach  dem  BeruWdurvsgegtz  
ausgestellt    als  Nachweis  Ober  den  erfolgreichen  Abchluss  einer  Fortbildungsprofung  nach  dem  Berufsbildungsge-­‐*tz  Hierbei  handelt  es  sid  
nicht  

  
HARIBO  MACHT  KINDER  FROH  UND  ERWACHSENE  EBENSO  

  



MA0AM  

EDMUND  MÜNSTER  GmbH  &  Co.  KG  *  Postfach     ,  D  53010  Bonn  
Zeugnis  

Frau  Johanna  Harnisch,  geboren  am  28.05.1993,  ist  am  01.04.2015  als  Maschinenführerin  
Herstellung  Dragee  in  unser  Unternehmen  in  die  Abteilung  Herstellung  Dragee  eingetreten,  
MAoAM — das fröhlich-freche Kaubonbon mit verschiedenen Geschmacksrichtungen — begeistert seit 
Jahrzehnten Jung und Alt. Die erfolgreiche Marke gehört zur HARIBO — Firmengruppe. Die Herstellung 
im  Werk  Neuss  effolgt  mit  380  Mitarbeitern.  

Das  Aufgabengebiet  von  Frau  Harnisch  umfasste  folgende  Tätigkeiten:  

   Sensorische  Kontrollen  der  eingesetzten  Rohstoffe  
   Sicherung   der   einwandfreien   Produktion   durch   ständige  Überwachung   der  Maschinen  

und   des   Produktes,   Prägestraßen,   Becherwerke,   Klimageräte,   Bezuckerungsanlage,  
Dragee-­‐  Polierkessel  und  Bandanlagen,  inklusive  der  Roboter  

   Maschinen  etc.  reinigen  nach  Reinigungsplan  
   Erkennen   von   Störungen   und   deren   Beseitigung   oder   Verständigung   des   technischen  

Personals  
Herstellung  der  Stamm-­‐,  Polier-­‐,  und  Farblösung     Einhaltung  und  
Überprüfung  der  Rezepturen  
   Laufende  Produktionsüberwachung  hinsichtlich  Menge  und  Qualität  
   Kontrolle  und  Dokumentation  der  notwendigen  Maßnahmen  zur  Einhaltung  des  HACCP-­‐  

und  Arbeitssicherheits-­‐Standards  und  der  aktuellen  Lebensmittelsicherheitsnorm     Neue  
Mitarbeiter  ausbilden     Sammlung  von  Abfällen  und  deren  umweltgerechte  Entsorgung  
in  die  entsprechenden  Container  

Frau  Harnisch  hat  an  einem  mehrtägigen  Workshop  zum  Thema  Weichdragierung  teilgenommen.  

Frau   Harnisch   besitzt   ein   sehr   gutes,   jederzeit   verfügbares   Fachwissen   und   arbeitete   äußerst  
gewissenhaft  und  mit  größter  Sorgfalt.  Sie  hatte  oft  gute  Ideen  und  gab  wertvolle  Anregungen.  
Frau   Harnisch   erzielte   auch   unter   Termindruck   sehr   gute   Ergebnisse.   Sie   war   pflichtbewusst,  
zuverlässig   und   erledigte   die   ihr   übertragenen   Aufgaben   zügig   und   exakt   zu   unserer   vollen  
Zufriedenheit.  Ihr  Verhalten  gegenüber  Vorgesetzten  und  Kollegen  war  immer  einwandfrei.  

Das  Arbeitsverhältnis  endet  am  heutigen  Tag  auf  Wunsch  von  Frau  Harnisch.  Wir  bedauern  ihren  
Austritt   sehr   und  wünschen   ihr   für   die   Zukunft   beruflich   und   persönlich   alles  Gute.   EDMUND  
MÜNSTER  GmbH  &  Co.  KG  

i.V.     
Margit  Batz  
Werkspersonalreferentin  
Neuss,  30.06.2016  

  
EDMUND  MÜNSTER  GmbH  &  CO.  KG   Steuernumrner:  205/5807/0737   Registergericht  Bonn.  H2A  3303   Sporkosse  Köln8ann     
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Hermonn•Milde-­‐S1raße  I  0-­‐53129  Bonn   ILN  400172000000   Edmund  Münster  Verwaltungs  GmbH.  Sitz  Bonn  

COLSOE33     
Kornrr.onditgesellschot'  mi'  Sitz  in   
Moselstrgße  •  0-­‐41404  Neuss  

relefon  +49  228  837-­‐286  
Telefax  +49     

  

  

  

  

Registergericht  Bonn  HRB  4904  
Geschäftsführer:  
Hons  Guido  Riege  Arndt  Rüsges  
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E-­‐Mail:  info@maoam.de  

  

Zeugnis  

Frau  Johanna  Harnisch,  geboren  am  28.05.1993  war  vom  01.01.2014  bis  zum  31.12.2014  als  
Fachkraft   für   Lebensmitteltechnik   im   Bereich   Vakuumverpackung   unseres   Unternehmens  
tätig.  

Die  Tätigkeit  von  Frau  Harnisch  umfasste  vor  allem  folgende  Aufgaben:  

  Regelmäßige  Überprüfung  des  Metalldetektors  

  Überwachung  der  Maschinen  und  Anlagen  
  Kontrollieren   der   Produkte  durch  Prüfen   auf   Menge,   Gewichte   und   Temperatur  
sowie  das  fachgerechte  Lagern  der  Waren  

  Kenntnisse  HACCP  
   Bearbeiten  von  Roh-­‐  und  Zusatzstoffen  

   Einhaltung  der  Hygienemaßnahmen  

  Fachgerechte  Reinigung  der  Maschinen  und  Anlagen     Rüsten  und  Inbetriebnahme  von  
Verpackungsmaschinen  

Frau  Harnisch  hat  ein  detailliertes  Fachwissen,  das  sie  beim  Auftreten  neuer  Fragen  und  
Entwicklungen   sicher   einsetzte.   Sie   aktualisierte   ihr   Wissen   und   hat   die   erworbenen  
Kenntnisse  gut  praktisch  umgesetzt.  Auch  hohem  Arbeitsaufwand  und  Termindruck  war  sie  
gewachsen.  
Frau   Johanna   Harnisch   zeichnete   sich   durch   gute   Arbeitsmotivation   aus.   Sie   zeigte  
Einsatzbereitschaft,   auch   über   die   übliche   Arbeitszeit   hinaus.   Sie   arbeitete   selbstständig   und  
erledigte   die   ihr   übertragenen   Aufgaben   zielgerichtet   und   zu   unserer   Zufriedenheit.   Bei   ihrer  
täglichen  Arbeit  erzielte  sie  gute  Ergebnisse.  Ihre  Leistungen  haben  unseren  Anforderungen  voll  
entsprochen.  

Ihr  Verhalten  gegenüber  Vorgesetzten,  Kollegen  und  Kunden  war  jederzeit  einwandfrei.  Frau  
Harnisch  verlässt  uns  nach  Ablauf  des  Zeitvertrages  zum  31.12,2014.  Wir  bedanken  uns  für  
die  erbrachte  Leistung  und  wünschen  Frau  Harnisch  weiterhin  alles  Gute  für  die  Zukunft.  

Mit  freundlichen  Grüßen  



Berief  Feinkost  GmbH  
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ZEUGNIS  

  

wÄDÉN
Hb  
Telefon:  +49  (0)  4431  -­‐9469-­‐  O  Fax:  
+   49   (0)   44   31   -­‐   94   69-­‐69  
info@waden.de  •  www.waden.de  

Frau  Johanna  Harnisch,  geboren  am  28.05.1993,  war  in  unserem  Hause  —  einem  der  führenden  
Produzenten  von  spezialisierten  Eiprodukten  für  die  Feinkostindustrie  in  Europa  —  in  der  Zeit  
vom  01.08.2013  bis  13.12.2013  beschäftigt.  

Frau  Harnisch  wurde  als  Fachkraft  für  Lebensmitteltechnik  für  das  Labor  eingestellt.  In  dieser  Funktion  
war  das  Hauptziel  die  Überprüfung  der  Produkte  und  der  Betriebs-­‐  und  Personalhygiene.  

Zu  Ihren  Aufgaben  gehörten  insbesondere:  

   Mikrobiologische  Untersuchung  von  Roh-­‐,  Halbfertig-­‐  und  Fertigerzeugnissen  
   Chemische  Untersuchung  von  Halbfertig-­‐  und  Fertigerzeugnissen  
   Untersuchung  von  Rückstellmustem  

      Betriebs-­‐  und  Personalhygienekontrollen  
   Organisation  der  Sensorik  

Frau  Harnisch  hat  sich  in  ihr  Aufgabengebiet  in  sehr  kurzer  Zeit  gut  eingearbeitet,  wobei  ihr  ihre  
schnelle  Auffassungsgabe  und  ihr  praktisches  Geschick  sehr  zustatten  kamen.  Die  Arbeiten  ihrer  



Position  hat  sie  stets  zu  unserer  vollen  Zufriedenheit  erfüllt  und  unseren  Anforderungen  in  jeder  
Hinsicht  entsprochen.  Ihr  Verhalten  gegenüber  Vorgesetzten  und  Kollegen  war  einwandfrei.  

Auf  eigenen  Wunsch  beendete  Frau  Harnisch  mit  dem  heutigen  Tag  ihre  Tätigkeit  bei  uns.  Wir  
bedauern  ihr  Ausscheiden  und  wünschen  ihr  beruflich  und  persönlich  alles  Gute  und  weiterhin  
Erfolg.  

Prinzhöfte,  13.12.2013  

  

   Imesvkasse  zu   Cornertbank  

BU  280     ".353805  BLZ  29040090.  K'C.%.  1028315  •:IFS  (  
3W51650W831500  

BRUDE21  uO   SWIFT*IC  COUDEFFm  
Industrie-­‐  und  Handelskammer  

Mittlerer  

Niederrhein  Prüfungszeugnis  

nach  S  37  Berufsbildungsgesetz  

Johanna  Harnisch  
geboren   am   28.   Mai   1993   in   Wuppertal   hat   die  

Abschlussprüfung   in   dem   staatlich   anerkannten  

Ausbildungsberuf  Fachkraft  für  Lebensmitteltechnik  

mit  dem  Gesamtergebnis  befriedigend  (74  Punkte)  bestanden.  

Praktische  Prüfung  
Arbeitsproben  

Schriftliche  Prüfung  
Technik  

Qualitätsmanagement  

Wirtschafts-­‐  und  Sozialkunde  

loys    Pundt  

B1128021504.Kh*.30051650m  27243Prinzhh/  



Krefeld,  2.  Juli  2013  

Geschäftsfü  rung   

100  -­‐  92  Punkte     unter  92  -­‐  81  Punkte   untere'  -­‐  67  Punkte   unter  67  -­‐  SO   Punkte  Netc  1  -­‐  
sehr  gut  Note  2—  gut   Note  3  befriedigend   Note  4  ausreichend  

Note     Punkte  

gut   88  

ausreichend   54  
ausreichend   62  
befriedigend   70  

  



Prüfungsausschussvorsitzende(r)  



unter   -­‐  30  Punkte  unter  30  Punkte  Note  S  -­‐  mangelhaft  I  Note  6  •  
ungenügend  

Internationales 
Schulungscenter '-JUJJJz-'f ÉJJJ3]

   
Goldmedaille der gastronomischen Akademie Deutschlands e. V. 2003  

Hygienemanagement in  

Theorie und Praxis  

Johanna Harnisch  

  

hat  an  unserem  Praxis-­‐Seminar  für  angewandte  
Lebensmitte/hygiene  teilgenommen.  
Folgende Lehrinhalte wurden behandelt:  

Lebensmitte/mikrobio/ogie  
Lebensmitte/intoxikationen und -infektionen 

Kontaminationsverhütung  
Persönliche Hygiene Lebensmitte/lagerung 
und Temperaturkontro//e Haltbarmachen 

von  

Lebensmitteln  
Reinigung und Desinfektion  

Schädlingsbekämpfung  

Maßnahmen der Eigenkontro//e  
Aufbau eines Hygienekonzepts  

Lebensmitte/rechtliche Sorgfaltspflichten und Verordnungen  
  

  



ZDS Solingen, 07.-08.02.2018  
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